
Non-stick Super Tคุกกี้​ของ​ hins กระ​ทะ
 
คุณสมบัติ​หลัก​ของ​ alusteel non-stick super thin cookie pan
1.​ เบเก​อร​ี่เพื่อ​การ​ค้า​โดย​ใช้​กระทะ​โดยตรง​จาก​ ประเทศ​จีน​ ซัพพลาย​เอ​อร​์กระทะ​คุก​กี้​เบเก​อร​ี่.
2.​ การนําความ​ร้อน​ที่​เหนือ​กว่า​การ​ก่อสร้าง​เหล็ก​อลูมิ​ไน​ซ์.
3.​ ปล่อย​ง่าย​เคลือบ​ไม่​ติด​เพื่อ​ความ​สะดวก​ใน​การ​อบ​และ​ทําความ​สะ​อาด.
4.​ โหล​ถ้วย​อุตสาห​กร​รม OEM ถ้วย​ถาด​เหมาะ​สําหรับ​การ​ผลิต​อาหาร​โรง​งาน.
5.​ จับ​คู่​กับ​เตา​อบ​ขนมปัง​อัตโนมัติ​พร้อม​รูป​วาด​ที่​ต้อง​การ.
6.​ ขนาด​ที่​กําหนด​เอง​ใน​ความ​ยาว​ความ​กว้าง​ถ้วย​ภายใน​สําหรับ​การ​ใช้​งาน​ที่​ไม่​ซํ้ากัน.
7 โดย​ทั่ว​ไป ขนาด​มาตรฐาน​สําหรับ​ Rแม่​พิมพ์​ eady ทําเหมาะ​สําหรับ​ความ​ต้องการ​มาก​ที่​สุด.
8.​  เหล็ก​อลูมิ​ไน​ซ์เป็น​วัสดุ​ความ​ปลอดภัย​ของ​อาหาร​พร้อม​ใบรับ​รอง​จาก​ผู้​ผลิต​มือ​อาชีพ​และ​ผู้​ประกอบ​การ​เชิง​พาณิชย์
เพื่อ​ความ​ทนทาน​และ​ความ​สามารถ​สูง.
 
รูปภาพ​ผลิตภัณฑ์​ของ​ alusteel non-stick คุกกี้​แบบบาง​พิเศษ​แบบ​กะ​ทะ
 

https://www.chinabakeware.com/products/thin-cookie-pan-with-corrugated-bottom.html


 
ถาด​อบ​หลาย​แม่​พิมพ์​เพิ่ม​เติม​จาก​ผู้​ผลิต​ถาด​อบ​คุก​กี้
Wด้วย​มาก​กว่า​ 12 ปี​อุทิศ​ใน​การ​ผลิต​ bakeware และ​ experting, Tsingbuy ตอน​นี้​ได้​กลาย​เป็น​หนึ่ง​ใน​ที่​ใหญ่​ที่​สุด​ ผู้
ผลิต​ถาด​อบ​คุก​กี้.
Mถาด​อบ ulti- รา ส่วน​ใหญ่​จะ​ใช้​ใน​โรงงาน​อาหาร​และ​เบเก​อร​ี่ แน่นอน​มัน​ยัง​สามารถ​ใช้​เป็น​ bakeware บ้า​น Yคุณ​สามารถ​รับ
บริการ​ปรับ​แต่ง​ความ​พึง​พอใจ​จาก​ Tsingbuy นอกจาก​นี้​ยัง​มี​การ​ออกแบบ​พิเศษ​ของ​คุณ​เอง​เพราะ​เรา​มี​ประสบการณ์​ด้าน​บริการ​
OEM และ​ ODM ด้วย​เช่น​กัน​
 

https://www.chinabakeware.com/th/products/aluminum-perforated-tart-tray.html
https://www.chinabakeware.com/th/products/aluminum-perforated-tart-tray.html




 
คําแนะนําของ​ คoating dAily ยูร้อง​เพ​ลง 
1.​ ทําความ​สะอาด​ด้วย​ผ้า​นุ่ม​ ๆ และ​เช็ด​ให้​แห้ง​ก่อน​ใช้​งาน
2.​ ใช้​ผ้า​นุ่ม​หรือ​มีดโกน​พลาสติก​เพื่อ​ทําความ​สะอาด​สิ่ง​ตกค้าง​ของ​ถาด​ภายใน​หลัง​จาก​การ​อบ​เสร็จ​สิ​้น
3.​ ควร​ใส่​ผง​ซัก​ฟอก​ Neutral ลง​ใน​นํ้าอุณหภูมิ​เพื่อ​ทําความ​สะอาด​สิ่ง​ตกค้าง​ด้วย​ผ้า​นุ่ม​หลัง​จาก​ใช้​หลาย​ครั้ง
4.​  แปรง​นํ้ามัน​เพื่อ​ปรับปรุง​ประสิทธิภาพ​ของ​สาร​เคลือบ​ผิว​ใน​ขณะ​ที่​อบ​ผลิตภัณฑ์​นํ้าตาล​สูง​  (แนะนําเนย​นํ้ามัน
สําหรับ​อบ​ใน​ถาด​หรือ​นํ้ามัน​หมู​ห้าม​ใช้​นํ้ามัน​สลัด​)
 
กระทะ​อบ​ของ​เรา​แสดง​ห้อง​พัก​และ​ลูกค้า​เยี่ยม​ชม
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