
กระทะอบแผ่นไม่ติด
 
คุณสมบัติหลักของ non-stick alusteel Baking sheet pan
1 alusteel คุณภาพสูงสําหรับ sการนําความร้อนที่ดีกว่า และด้านล่างแบนระหว่างการทําความร้อน
2 ความหนาที่เหมาะสมสําหรับการกระจายความร้อนที่ดีที่สุด
3 เสริมขอบเหล็กเหล็กในห่อหุ้ม ตั้งกระทะให้ตรงและ ป้องกันการแปรปรวน ระหว่างการอบ
4 สนิมและทนต่อการกัดกร่อน ทนทานและแข็งแรงรับประกันคุณภาพอายุการใช้งานนาน 
5 เครื่องแสตมป์d, รอบมุม, ฝีมือประณีตและภายนอก
6 พื้นผิวไม่ติดทําความสะอาดง่ายและประหยัดค่าใช้จ่ายของเสื่ออบเช่นกระดาษ parchment และนํ้ามัน / ไขมัน
7 ขนาดที่ออกแบบทางเทคนิคมีให้พอดีกับเตาอบส่วนใหญ่ ขนาดเล็ก 400 * 600 มม.  ให้ความยืดหยุ่นที่มากขึ้นในขณะที่
ขนาดที่ใหญ่กว่าเพิ่มความสามารถในการอบและเพิ่มประสิทธิภาพการอบ
8  เรามีประสบการณ์มากมายเช่น  โรงงานอบแพน  alusteelด้วยระบบเครื่องจักรการผลิตและวิศวกรมืออาชีพเช่นเดียวกับ
แรงงานฝีมือที่มีส่วนร่วมในพื้นที่นี้เป็นเวลา  12  ถึง  25  ปี
คําแนะนําของการเคลือบทุกวันโดยใช้
1. ทําความสะอาดด้วยผ้านุ่ม ๆ และเช็ดให้แห้งก่อนใช้งาน
2. ใช้ผ้านุ่มหรือมีดโกนพลาสติกเพื่อทําความสะอาดสิ่งตกค้างของถาดภายในหลังจากการอบเสร็จสิ้น
3. ควรใส่ผงซักฟอก Neutral ลงในนํ้าอุณหภูมิเพื่อทําความสะอาดสิ่งตกค้างด้วยผ้านุ่มหลังจากใช้หลายครั้ง
4.  แปรงนํ้ามันเพื่อปรับปรุงประสิทธิภาพของสารเคลือบผิวในขณะที่อบผลิตภัณฑ์นํ้าตาลสูง  (แนะนําเนยนํ้ามัน
สําหรับอบในถาดหรือนํ้ามันหมูห้ามใช้นํ้ามันสลัด)
วิธีการข้างต้นที่ใช้จะทําให้แผ่นอบอบแบบอะลูมิเนียมมีความทนทานและมีอายุการใช้งานที่ยาวนานขึ้น  หากคุณมี
คําถามเพิ่มเติมโปรดติดต่อ  ผู้ผลิตถาดอบไม่ติด.
 
รูปภาพ ของ กระทะอบแผ่นไม่ติด
 

https://www.chinabakeware.com/th/products/inclined-edge-handmade-sheet-pan.html
https://www.chinabakeware.com/th/products/perforated-flat-baking-sheet.html
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