
กระ​ทะ​อลูมิ​เนียม​ Kugelhopf
 
คุณสมบัติ​หลัก​ของ​ Aluminium Kugelhopf cake pan
- วัส​ดุ​อลูมิ​เนียม​, ความ​ร้อน​ของ​พระ​มหา​กษัตริย์​, วัสดุ​เบา​, มี​ความ​แข็ง​แรง​สูง​, ไม่ใช่​เรื่อง​ง่าย​ที่​จะ​เปลี่ยน​รูป​;
- การ​ถ่ายเท​ความ​ร้อน​ดี​ผล​การ​อบ​ดี​กว่า​และ​เร็ว​กว่า​วัส​ดุ​อื่น
- ความ​ต้านทาน​ด่าง​, ความ​ต้านทาน​กรด​, ความ​ต้านทาน​นํ้าตาล​สูง​;
- อายุ​การ​ใช้​งาน​นาน​สามารถ​ใช้​ซํ้าได้​;
- การ​ออกแบบ​การ​ปั้น​แบบ​บูรณ​าการ​ไม่มี​เสี้ยน​ทําความ​สะอาด​ง่าย​ไม่มี​สิ่ง​สก​ปรก​;
- ฟัง​ก์ชั่นต่างๆ​สามารถ​ทําเค้ก​ Kugelhopf, ขนม​ปัง​, พุดดิ้ง​, เยล​ลี่​และ​อื่น​ ๆ
 
ภาพ​ผลิต​ภัณฑ์​อลูมิ​เนียม​ Kugelhopf เค้ก​แพน
Fหรือ​กระ​ทะ​อลูมิ​เนียม​  Kugelhopf  ขนมปัง​เค้ก​เรา​มี​ประเภท​อื่น​  ๆ  จาก​  ผู้​ผลิต​เค้ก​  Kugelhopfซึ่ง​ไม่มี​ช่อง​ว่าง​ตรง
กลาง​เพียง​ด้าน​ล่าง​ที่​ถอด​ออก​ได้​และ​แบน​

https://www.chinabakeware.com/th/products/Anodized-Round-Chiffon-Cake-Baking-Mould-with-Removable-Bottom.html




 
เค้ก​กระทะ​ประเภท​อื่น​ ๆ จาก​ Tsingbuy
Besides  Kugelhopf  แพน​เค้ก​เรา​ยัง​ผลิต​เค้ก​อื่น​  ๆ  มากมาย​เช่น​ชิ​ฟฟ่อน​แพน​เค้ก​มูสเค้ก​แพน​และ​อื่น​  ๆ  ใน​รูป​ร่าง​และ​ขนาด
ต่าง​  ๆ  Hเป็น​ภาพ​ของ​เค้ก​กระทะ​จาก​  Tsingbuy  โรงงาน​แพน​เค้ก​อลูมิ​เนีย​ม  สําหรับ​ข้อมูล​ของ​คุณ​   

https://www.chinabakeware.com/th/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html




 
หมายเหตุ​สําหรับ​การ​ใช้​เค้ก​แพ​นอ​ลูมิ​เนีย​ม
1.​ ก่อน​ที่​จะ​ใช้​แม่​พิมพ์​เป็น​ครั้ง​แรก​ให้​ทําความ​สะอาด​ภายใน​ก่อน​จาก​นั้น​เช็ด​ด้วย​ผ้า​นุ​่ม
2.​ หลัง​จาก​การ​ทดสอบ​สี​แดง​แต่ละ​ครั้ง​โปรด​ใช้​ผ้า​นุ่ม​หรือ​มีดโกน​พลาสติก​อ่อน​ ๆ เพื่อ​นําอาหาร​ที่​เหลือ​ออก
3.​  เมื่อ​ใช้​แม่​พิมพ์​เป็น​ระยะ​เวลา​หนึ่ง​จะ​เป็นการ​ดี​กว่า​ที่​จะ​เพิ่ม​ผง​ซักฟอก​ที่​เป็นก​ลาง​ใน​ปริมาณ​เล็ก​น้อย​ด้วย
นํ้าอุ่น​และ​ล้าง​สิ่ง​ตกค้าง​ใน​แม่​พิมพ์​ด้วย​ผ้า​นุ​่ม
 
ภาพ​โรง​งาน
 





 
ติด​ต่อ​เรา
 

 
 
 
 


