
กระทะอลูมิเนียม Kugelhopf
 
คุณสมบัติหลักของ Aluminium Kugelhopf cake pan
- วัสดุอลูมิเนียม, ความร้อนของพระมหากษัตริย์, วัสดุเบา, มีความแข็งแรงสูง, ไม่ใช่เรื่องง่ายที่จะเปลี่ยนรูป;
- การถ่ายเทความร้อนดีผลการอบดีกว่าและเร็วกว่าวัสดุอื่น
- ความต้านทานด่าง, ความต้านทานกรด, ความต้านทานนํ้าตาลสูง;
- อายุการใช้งานนานสามารถใช้ซํ้าได้;
- การออกแบบการปั้นแบบบูรณาการไม่มีเสี้ยนทําความสะอาดง่ายไม่มีสิ่งสกปรก;
- ฟังก์ชั่นต่างๆสามารถทําเค้ก Kugelhopf, ขนมปัง, พุดดิ้ง, เยลลี่และอื่น ๆ
 
ภาพผลิตภัณฑ์อลูมิเนียม Kugelhopf เค้กแพน
Fหรือกระทะอลูมิเนียม  Kugelhopf  ขนมปังเค้กเรามีประเภทอื่น  ๆ  จาก  ผู้ผลิตเค้ก  Kugelhopfซึ่งไม่มีช่องว่างตรง
กลางเพียงด้านล่างที่ถอดออกได้และแบน

https://www.chinabakeware.com/th/products/Anodized-Round-Chiffon-Cake-Baking-Mould-with-Removable-Bottom.html




 
เค้กกระทะประเภทอื่น ๆ จาก Tsingbuy
Besides  Kugelhopf  แพนเค้กเรายังผลิตเค้กอื่น  ๆ  มากมายเช่นชิฟฟ่อนแพนเค้กมูสเค้กแพนและอื่น  ๆ  ในรูปร่างและขนาด
ต่าง  ๆ  Hเป็นภาพของเค้กกระทะจาก  Tsingbuy  โรงงานแพนเค้กอลูมิเนียม  สําหรับข้อมูลของคุณ   

https://www.chinabakeware.com/th/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html




 
หมายเหตุสําหรับการใช้เค้กแพนอลูมิเนียม
1. ก่อนที่จะใช้แม่พิมพ์เป็นครั้งแรกให้ทําความสะอาดภายในก่อนจากนั้นเช็ดด้วยผ้านุ่ม
2. หลังจากการทดสอบสีแดงแต่ละครั้งโปรดใช้ผ้านุ่มหรือมีดโกนพลาสติกอ่อน ๆ เพื่อนําอาหารที่เหลือออก
3.  เมื่อใช้แม่พิมพ์เป็นระยะเวลาหนึ่งจะเป็นการดีกว่าที่จะเพิ่มผงซักฟอกที่เป็นกลางในปริมาณเล็กน้อยด้วย
นํ้าอุ่นและล้างสิ่งตกค้างในแม่พิมพ์ด้วยผ้านุ่ม
 
ภาพโรงงาน
 





 
ติดต่อเรา
 

 
 
 
 


