
Cpllapsible และ​ปลอดภัย​เตา​อบ​ซิ​ลิ​โคน​ขนม​ปัง​ Banneton Brotform แป้ง
ขนม​ปัง​ Proofing ตะ​กร​้า Sourdough หมัก​ตะกร้า​ที่​เพิ่ม​ขึ้น

เรา​รู้สึก​ตื่น​เต้น​ที่​จะ​แนะนํานวัตกรรม​ล่าสุด​ของ​เรา​: ตะกร้า​ซิ​ลิ​โคน​พิสูจน์​ขนม​ปัง​ ผลิตภัณฑ์
ลํ้าสมัย​นี้​ผสม​ผสาน​ความ​ปลอดภัย​และ​ความ​น่า​เชื่อ​ถือ​เข้า​ด้วย​กัน​ เพื่อ​ให้​มั่นใจ​ถึง​ผลลัพธ์​การ
พิสูจน์​อักษร​แป้ง​ขนมปัง​ที่​เหมาะ​สม​ที่​สุด​ สิ่ง​ที่​ทําให้​เรา​แตก​ต่าง​คือ​ความ​มุ่ง​มั่น​ใน​การ​ปรับ
แต่ง​ เรา​เข้าใจ​ดี​ว่า​ความ​ต้องการ​ของ​คน​ทําขนมปัง​ทุก​คน​มี​เอกลักษณ์​เฉพาะ​ตัว​ ด้วย​เหตุ​นี้​เรา​จึง
เสนอ​บริการ​ ODM (Original Design Manufacturing) และ​ OEM (Original Equipment Manufacturing) ซึ่ง
หมายความ​ว่า​คุณ​สามารถ​ปรับ​แต่ง​การ​ออก​แบบ​ ขนาด​ และ​คุณลักษณะ​ของ​ตะกร้า​พิสูจน์​ขนมปัง​ซิ​ลิ​โคน
ของ​เรา​ได้​ สอดคล้อง​กับ​วิสัย​ทัศน์​ของ​คุณ​อย่าง​สมบูรณ์​แบบ

หาก​คุณ​กําลัง​มอง​หา​ที่​จะ​ยก​ระดับ​ความ​พยายาม​ใน​การ​อบ​ขนม​ของ​คุณ​ไป​อีก​ระ​ดับ​ เรา​ขอ​เชิญ​คุณ​ติดต่อ
เรา​ ร่วม​มือ​กับ​ทีม​ผู้​เชี่ยวชาญ​ของ​เรา​เพื่อ​พัฒนา​ผลิตภัณฑ์​ที่​ไม่​เพียง​แต่​ตรง​ตาม​ความ​ต้องการ
ของ​คุณ​เท่า​นั้น​ แต่​ยัง​โดน​ใจ​ตลาด​ท้อง​ถิ่น​ของ​คุณ​ด้วย​ ดอน​ "อย่า​พลาด​โอกาส​ที่​จะ​ปฏิวัติ
กระบวนการ​อบ​ขนม​ของ​คุณ​และ​ดึงดูด​ความ​สนใจ​ของ​ผู้​ชม​" ติดต่อ​เรา​วัน​นี้​เพื่อ​สํารวจ​ความ​เป็น​ไป
ได้ที่​ไร้​ขีด​จํากัด​ของ​เรา​ที่​ตะกร้า​พิสูจน์​ขนมปัง​ซิ​ลิ​โคน​ของ​เรา



คุณสมบัติ​หลัก​ของ​วัสดุ​ใหม่​ซิ​ลิ​โคน​ขนม​ปัง​ Banneton ตะกร้า​พิสูจน์​ขนม​ปัง​ Sourdough
ตะกร้า​ขึ้น​แป้ง​ ตะกร้า​หมัก​ Sourdough ชาม

ตะกร้า​ซิ​ลิ​โคน​สําหรับ​พิสูจน์​ขนมปัง​หรือ​ที่​เรียก​ว่า​ banneton หรือ​ brotforms เป็น​ทาง​เลือก​ที่
ทัน​สมัย​แทน​ตะกร้า​หวาย​หรือ​อ้อย​แบบ​ดั้งเดิม​ที่​ใช้​สําหรับ​พิสูจน์​แป้ง​ขนม​ปัง​ มี​คุณสมบัติ​หลาย
ประการ​ที่​เป็น​ประโยชน์​สําหรับ​คน​ทําขนม​ปัง​ ต่อ​ไป​นี้​เป็น​คุณสมบัติ​หลัก​บาง​ประการ​ของ​ตะกร้า​กัน
ขนมปัง​ซิ​ลิ​โคน​:

1.​ พื้น​ผิว​ที่​ไม่​ติด​:

ตะกร้า​ซิ​ลิ​โคน​มี​พื้น​ผิว​ที่​ไม่​ติด​ ซึ่ง​หมายความ​ว่า​แป้ง​มี​โอกาส​น้อย​ที่​จะ​ติด​ด้าน​ข้าง​ของ
ตะกร้า​ใน​ระหว่าง​กระบวนการ​พิสูจน์​อักษร​ วิธี​นี้​จะ​ช่วย​ให้​เอา​แป้ง​ออก​ได้​ง่าย​ขึ้น​เมื่อ​ถึง​เวลา
อบ

2.​ ทําความ​สะอาด​ง่าย​:

ซิ​ลิ​โคน​ทําความ​สะอาด​ง่าย​และ​ไม่​ต้องการ​การ​บํารุง​รักษา​มาก​นัก​ คุณ​ไม่​จําเป็น​ต้อง​กังวล​เกี่ยว
กับ​การ​เอา​แป้ง​หรือ​แป้ง​ที่​ตกค้าง​ออก​จาก​รอย​แยก​ต่าง​จาก​ตะกร้า​ทั่ว​ไป

3.​ ความ​ยืด​หยุ่น​:



ซิ​ลิ​โคน​มี​ความ​ยืดหยุ่น​และ​งอ​ได้​ง่าย​ ซึ่ง​สามารถ​ช่วย​ให้​แป้ง​หลุด​ออก​ได้​อย่าง​ราบ​รื่น​หลัง​จาก
การ​พิสูจน์​อักษร​ สิ่ง​นี้​มี​ประโยชน์​อย่าง​ยิ่ง​เมื่อ​ต้อง​จัดการ​กับ​แป้ง​ที่​ละเอียด​อ่อน​หรือ​เห​นี
ยว

4.​ ความ​ทน​ทาน​:

ตะกร้า​ซิ​ลิ​โคน​คุณภาพ​ดี​ ทน​ทา​น ​ใช้​งาน​ซํ้าได้​โดย​ไม่​เสีย​หาย​หรือ​เสีย​รูป​ มี​แนว​โน้ม​ที่​จะ​แตกหัก
น้อย​กว่า​เมื่อ​เปรียบ​เทียบ​กับ​ตะกร้า​อ้อย​แบบ​ดั้ง​เดิม

5.​ ความ​ต้านทาน​ต่อ​อุณห​ภู​มิ:

ซิ​ลิ​โคน​ทน​ความ​ร้อน​ ตะกร้า​เหล่า​นี้​จึง​ใช้ได้​ทั้ง​พิสูจน์​อักษร​และ​อบ​ขนม​ คุณ​สามารถ​นําเข้า​เตา
อบ​โดยตรง​เพื่อ​อบ​ขนมปัง​โดย​ไม่​ต้อง​กังวล​ว่า​ตะกร้า​จะ​ละลาย​หรือ​เสีย​หาย

6.​ รูป​ร่าง​และ​ขนาด​ที่​หลาก​หลาย​:

ตะกร้า​กัน​ซิ​ลิ​โคน​มี​หลาย​รูป​ทรง​และ​ขนาด​ ช่วย​ให้​คุณ​สร้าง​ขนมปัง​ได้​หลาย​รูป​ทรง​และ​ขนาด​ ควา
มสามารถ​รอบ​ด้าน​นี้​สามารถ​เพิ่ม​ความ​ดึงดูด​สายตา​ให้​กับ​ขนมปัง​ของ​คุณ​ได้

7.​ ไม่​ต้อง​ปรุง​รส:

ตะกร้า​อ้อย​แบบ​ดั้งเดิม​มัก​ต้อง​ปรุง​รส​ด้วย​แป้ง​เพื่อ​ป้องกัน​ไม่​ให้​ติด​ ตะกร้า​ซิ​ลิ​โคน​ช่วย​ขจัด
ขั้น​ตอน​นี้​ ทําให้​กระบวนการ​สะดวก​ยิ่ง​ขึ้น

8.​ สุข​อนามัย​:

ซิ​ลิ​โคน​ฆ่า​เชื้อ​ได้​ง่าย​และ​ไม่​ดูด​ซับ​ความ​ชื้น​ ซึ่ง​เป็น​สิ่ง​สําคัญ​สําหรับ​การ​รักษา​สุข​อนามัย
ที่​เหมาะ​สมใน​ระหว่าง​กระบวนการ​พิสูจน์​อัก​ษร

9.​ ไม่มี​เศษ​:

ตะกร้า​ใส่​อ้อย​แบบ​ดั้งเดิม​บาง​ครั้ง​อาจ​ทําให้​เกิด​เศษ​หรือ​จุด​หยาบ​ที่​อาจ​เป็น​อันตราย​ต่อ​แป้ง
หรือ​มือ​ของ​คุณ​ได้​ ตะกร้า​ซิ​ลิ​โคน​ช่วย​ขจัด​ความ​กังวล​นี้

10.​ การ​จัด​เก็บ​:

ตะกร้า​ซิ​ลิ​โคน​มี​ความ​ยืดหยุ่น​และ​พับ​เก็บ​ได้​ ทําให้​จัด​เก็บ​ได้​ง่าย​เมื่อ​ไม่​ใช้​งา​น ​ใช้​พื้นที่
น้อย​กว่า​เมื่อ​เทียบ​กับ​ตะกร้า​อ้อย​แบบ​แข​็ง

11.​ พื้น​ผิว​:

ตะกร้า​ซิ​ลิ​โคน​กัน​ขนมปัง​คง​สภาพ​พื้น​ผิว​ของ​ตะกร้า​กัน​ซิ​ลิ​โคน​แบบ​ดั้งเดิม​เพื่อ​ความ​สวยงาม​และ
เนื้อ​สัมผัส​ที่​เป็น​เอกลักษณ์​ที่​มอบ​ให้​กับ​เปลือก​ขนม​ปัง​

รูปภาพ​ของ​ซิ​ลิ​โคน​ Banneton Brotform ตะกร้า​พิสูจน์​ขนมปัง​ตะกร้า​หมัก​แป้ง​ที่​เพิ่ม
ขึ้น



























เครื่อง​มือ​อบ Silcione Bakeware ขาย​ร้อน​อื่น​ ๆ








