
BSM-15D Bakesphere สายพาน​ลําเลียง​อุตสาหกรรม​เตา​อบ​พิซซ่า​ไฟ​ฟ้า​ Hot Air
พิซซ่า​ Bakig Track เตา

คุณสมบัติ​หลัก​ของ​เตา​อบ​พิซซ่า​สายพาน​ลําเลียง​อุตสาห​กร​รม BSM-15D Bakesphere

1.​  การ​ควบคุม​อัจฉริยะ​ของ​ไมโคร​คอมพิวเตอร์​:  เมื่อ​ตั้ง​ค่า​อุณหภูมิ​การ​อบ​และ​ความเร็ว​ของ​โซ่​แล้ว​  โซ่
จะ​ส่ง​อาหาร​สําหรับ​การ​อบ​โดย​อัต​โน​มัติ

2.​ ขับ​เคลื่อน​ด้วย​โซ่​สามารถ​ทํางาน​ได้​ทั้ง​ทิศทาง​เดิน​หน้า​และ​ถอย​หลัง​ เมื่อ​อบ​อาหาร​เสร็จ​แล้ว​ อาหาร
จะ​ถูก​ระบาย​ออก​โดย​อัต​โน​มัติ

3.​  ท่อ​ทําความ​ร้อน​สแตน​เลส  SS304  คุณภาพ​สูง​ช่วย​ให้​มั่นใจ​ได้​ถึง​การ​ใช้​งาน​ที่​เชื่อ​ถือ​ได้​นาน​ถึง​
30,000  ชั่ว​โมง​  เปลือก​ทําจาก​แผ่น​สแตน​เลสทนทาน​มี​ความ​หนา​  1.​2  มม.​  ถึง​  2​.​0​  มม.​

4.​ อากาศ​ร้อน​แรง​ดัน​สูง​จะ​ไหล​เวียน​อย่าง​ต่อ​เนื่อง​และ​แผ่​ไป​ยัง​พิซซ่า​ผ่าน​ระบบ​ระเบิด​บน​และ​ล่าง​ เพื่อ
ให้​มั่นใจ​ว่า​พิซซ่า​จะ​มี​สี​สมํ่าเสมอ​เมื่อ​ออก​จาก​เตา​อบ

5.​  ใช้​งาน​ง่าย​:  ปฏิบัติ​ตาม​คําแนะนําของ​แผง​ควบคุม​เพื่อ​ใช้​งาน​เตา​อบ​พิซซ่า​แบบ​สายพาน​ลําเลียง​ได้
อย่าง​ง่าย​ดาย

6.​ การ​ออกแบบ​การ​ทํางาน​ที่​เงียบ​และ​โซ่​ตาข่าย​ที่​ถอด​ออก​ได้​ทําความ​สะอาด​ง่า​ย

รูปภาพ​สินค้า​ของ​เตา​อบ​พิซซ่า​สายพาน​ลําเลียง​อุตสาห​กร​รม BSM-15D Bakesphere






















