
คุณ​สมบัติ​:

1  ทําจาก​ไม้​ที่​มี​คุณภาพ​สูงสุด​ปรุง​รส

2  เปลือก​พิซซ่า​นั้น​ชี้​ไป​ที่​ขอบ​ทั้ง​สอง​และ​จุด​ของ​ใบ​มีด

3  ด้าม​จับ​รูป​ทรง​เรียบ​ผลิต​จาก​เปลือก​ของ​มัน​เอง

4.​ ด้าม​ยาว​ที่​ยาว​ขึ้น​ได้​รับ​ความ​นิยม​สําหรับ​เตา​อบ​ใหม่​ที่​ลึก​กว่า

รูปภาพ​ผลิต​ภัณฑ์​ : 

   

ความ​สามารถ​ใน​การ​ปรับ​แต่ง​

9inch ความ​ยาว​รวม​ 37 ซม​.​, ความ​ยาว​จับ​ 12 ซม​.​, กว้าง​ 2​3.​5 ซม​.​, ความ​หนา​ 1 ซม
11inch ความ​ยาว​รวม​ 46 ซม​.​, ความ​ยาว​ด้าม​ 15 ซม​.​, กว้าง​ 2​8 ซม​, ความ​หนา​ 1 ซม
12inch ความ​ยาว​รวม​ 53.​5 ซม​.​, ความ​ยาว​ด้าม​ 18 ซม​.​, กว้าง​ 30.​5 ซม​.​, ความ​หนา​ 1 ซม
14inch ความ​ยาว​รวม​ 60 ซม​.​, ความ​ยาว​ด้าม​ 2​0 ซม​.​, กว้าง​ 36 ซม​.​, ความ​หนา​ 1 ซม

ใบพัด​นี้​ถูก​ออกแบบ​โดย พิซซ่า พล​ั่ว พิซซ่า ปอก โรง​งาน ด้วย​ขอบ​ขูด​ที่​ช่วย​ให้​ไม้​พาย​ลื่น​ได้​ง่าย​ภาย​ใต้​เปลือก
ขนมปัง​หรือ​ขนมปัง​กรอบ​เพื่อ​เอา​ออก​จาก​ก้อน​หิน​พิซซ่า​หรือ​กระ​ทะ​ คุณ​สามารถ​เสิร์ฟ​พิซซ่า​ได้​จาก​ไม้​พาย​ดัง​นั้น​คุณ​ไม่
จําเป็น​ต้อง​สกปรก​กระทะ​อีก

 

ความ​ได้​เปร​ียบ

1   พื้น​ผิ​วอ​ลูมิ​เนียม​ที่​เรียบ​และ​ทนทาน​พร้อม​ที่​จับ​ที่​นุ่ม​ขนาด​ใหญ่​เพื่อ​ความ​สะดวก​สบาย​และ​การ​ควบ
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คุม​ เป็น​วิธี​ที่​สะดวก​ใน​การ​จัดการ​พิซซ่า​ calzones และ​ขนมปัง​ใน​ขณะ​ที่​เก็บ​มือ​ให้​ห่าง​จาก​ความ​ร้อน

2  ใช้​: ใช้​มือ​ทั้ง​สอง​ข้าง​เสมอ​เพื่อ​รองรับ​นํ้าหนัก​ของ​พิซซ่า​บน​เปล​ือก

3  การ​ดู​แล​: ซัก​มือ​ด้วย​สบู่​อ่อน​ ล้าง​และ​แห้ง​หลัง​การ​ใช้​งา​น ​ห้าม​แช่​นํ้า ห้าม​ใช้​ตัว​ขัด​ที่​มี​ฤทธิ์​กัด
กร​่อน

4  ข้อ​ควร​ระ​วัง​: อย่า​ปรุง​อาหาร​ด้วย​พิซซ่า​เปลือก​ใน​ไข่​ อย่า​ปล่อย​ให้​เด็ก​เอื้อม​มือ​ไป

 

แสดง​สิน​ค้า

    

เกี่ยว​กับ เรา



สินค้า​ที่​เกี่ยว​ข้อ​ง

คุณ อ​าจ ด​้วย สน​ใจ ใน พลั่ว​พิซซ่า​สแตน​เลสพับ​ได้.
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ติด​ต่อ​เรา


