
คุณสมบัติ:

Øการพาณิชย์ใช้กระทะ

Ø Superiorheat Conduction, การก่อสร้างเหล็กอลูมิไนซ์

Ø EasyRelease เคลือบที่ไม่ติดเพื่อความสะดวกในการอบและการล้างข้อมูล

Øเหมาะสำหรับการผลิตโรงงานอาหาร

Øการจับคู่เตาอบขนมปังอัตโนมัติที่ต้องใช้การวาด

Øกำหนดขนาดสำหรับการใช้งานที่ไม่ซ้ำกัน

Øพร้อม Mademold สำหรับการเลือก

Ø AluminiedSTEEL เป็นวัสดุที่เลือกสำหรับ Bakeware
ที่ใช้โดยผู้ทำขนมปังมืออาชีพและร้านเบเกอรี่เชิงพาณิชย์สำหรับความทนทานและความสามารถที่
มีประสิทธิภาพสูง

คำแนะนำของการเคลือบผิวทุกวัน

• 1. การทำความสะอาดด้วยผ้านุ่มและทำให้แห้งถาดก่อนที่จะใช้

• 2.
ใช้ผ้านุ่มหรือมีดโกนพลาสติกเพื่อทำความสะอาดสารตกค้างของถาดด้านในหลังจากเสร็จสิ้นการอบ

• 3. ดีกว่าที่จะเพิ่มผงซักฟอกที่เป็นกลางบางส่วนลงในน้ำอุณหภูมิ tclean
สิ่งที่ตกค้างทั้งหมดด้วยผ้านุ่มหลังจากใช้หลายครั้ง

• 4. แปรงน้ำมันบางชนิดเพื่อปรับปรุงประสิทธิภาพของการเคลือบในขณะที่ผลิตภัณฑ์น้ำตาลสูง
(แนะนำเนย, น้ำมันถาดอบหรือน้ำมันน้ำมันหมูห้ามใช้น้ำมันสลัด)

รูปภาพรูปภาพ:









ความสามารถในการปรับแต่ง

รายละเอียดสินค้ากระทะหลายแม่พิมพ์ กระทะหลายแม่พิมพ์ กระทะหลายแม่พิมพ์
รหัสรายการ tsmp TSKP tshp
ลวดลาย ถาดฮัมบูร์ก

เค้กกระทะ
ปรับแต่งรูปร่าง

ถาดฮัมบูร์ก
เค้กกระทะ
ปรับแต่งรูปร่าง

ถาดฮัมบูร์ก
เค้กกระทะ
ปรับแต่งรูปร่าง

วัสดุ เหล็กอลูมิไนซ์ เหล็กอลูมิไนซ์เหล็ก S.S ลวดเหล็กอลูมิไนซ์
เหล็ก

ขนาด ขนาดใด ๆ ขนาดใด ๆ ขนาดใด ๆ
ความหนา 0.8 / 1.0 / 1.5mm 0.8 / 1.0 / 1.5mm 0.8 / 1.0 / 1.5mm
ทักษะฝีมือ แสตมป์เครื่อง ประเภทหัวเข็มขัด เชื่อมต่อเชื่อม
ขั้นต่ำ 100 ชิ้น 100 ชิ้น 100 ชิ้น
การบรรจุ 10 ชิ้น / กล่อง 10 ชิ้น / กล่อง 10 ชิ้น / กล่อง
ที่จับพื้นผิว เคลือบเทฟลอน / ซิลิโคน เคลือบเทฟลอน / ซิลิโคน เคลือบเทฟลอน / ซิลิโคน

ทัวร์โรงงาน







เกี่ยวกับเรา



ติดต่อเราตอนนี้



สินค้าที่เกี่ยวข้อง


