
Commercial 35 กระ​ป๋อ​ง Non Stick Sphere ถาด​อบ
มัฟฟินม​ินิ​มัฟฟิน Cupcake เบเก​อร​ี่แม่​พิมพ์
ดีบุก​พา​เลท
คุณสมบัติ​หลัก​ของ​ถาด​อบ​มัฟฟินท​รง​กลม​ไม่​ติด​ขนาด​ 35 ดี​บุก​

1.​ การ​ออก​แบบ​ 35 ดี​บุก​: ถาด​อบ​มัฟฟินนี้​มี​โพรง​ทรง​กลม​ 35 ช่อง​ช่วย​ให้​คุณ​สามารถ​อบ​มัฟฟินหรือ
คัพเค้ก​หลาย​ชิ้น​พร้อม​กัน​ ประหยัด​เวลา​และ​ความ​พยา​ยาม

2.​ โครงสร้าง​เหล็ก​อลูมิ​ไน​ซ์: ผลิต​จาก​เหล็ก​อลูมิ​ไน​ซ์คุณภาพ​สูง​ กระทะ​นี้​มี​ความ​ทนทาน​เป็น​พิเศษ​
กระจาย​ความ​ร้อน​ และ​ทนทาน​ต่อ​การ​บิด​งอ​ ทําให้​มั่นใจ​ได้​ถึง​ประสิทธิภาพ​ที่​ยาวนาน​แม้​ใช้​งาน​บ่อย
ครั้ง​

3.​ การ​เคลือบ​แบบ​ไม่​ติด​: การ​เคลือบ​แบบ​ไม่​ติด​ช่วย​ให้​ปล่อย​ขนมอบ​ได้​ง่าย​ ทําให้​การ​ทําความ​สะอาด
เป็น​เรื่อง​ง่าย​ และ​ไม่​จําเป็น​ต้อง​ทา​นํ้ามัน​หรือ​แป้ง​มาก​เกิน​ไป

4.​ การ​อบ​แบบ​สมํ่าเสมอ​: วัสดุ​เหล็ก​อลูมิ​ไน​ซ์และ​การ​ออกแบบ​กระทะ​ช่วย​ให้​กระจาย​ความ​ร้อน​ได้​ทั่ว
ถึง​ ส่ง​ผล​ให้​ได้​มัฟฟินที​่อบ​สมํ่าเสมอ​โดย​มี​เปลือก​สี​นํ้าตาล​ทอง​และ​เนื้อ​ใน​ที่​นุ่ม​และ​ชุ่ม​ชื้น

5.​ ความ​จุ​ขนาด​ใหญ่​: ด้วย​ขนาด​ 400x600 มม.​ กระทะ​นี้​มี​พื้นที่​เพียง​พอ​สําหรับ​การ​อบ​มัฟฟินท​รง​กลม
หรือ​คัพเค้ก​ชุด​ใหญ่​ เหมาะ​สําหรับ​ร้าน​เบเก​อร​ี่เชิง​พาณิชย์​ กิจกรรม​จัด​เลี้ยง​ หรือ​การ​พบปะ
ครอบครัว​ขนาด​ใหญ่

6.​ การ​ใช้​งาน​อเนก​ประ​สงค์​: นอก​เหนือ​จา​กม​ัฟฟินและ​คัพเค้ก​แล้ว​ กระทะ​นี้​ยัง​สามารถ​ใช้​เพื่อ
สร้างสรรค์​ขนม​หวาน​หรือ​คาว​ต่างๆ​ เช่น​เค้ก​ป๊อป มิ​นิ​ชีส​เค้ก​ ช็อกโกแลต​บอมบ์​ อาหาร​เรียก
นํ้าย่อย​ หรือ​ของ​ขบเคี้ยว​ขนาด​เล็ก​ ให้​ความ​หลาก​หลาย​ใน​ความ​พยายาม​ใน​การ​อบ​ของ​คุณ

7.​ ระดับ​มือ​อา​ชีพ​: ออกแบบ​มา​เพื่อ​การ​ใช้​งาน​ระดับ​มือ​อา​ชีพ​ กระ​ทะ​มัฟฟินนี้​ตรง​ตาม​มาตรฐาน​ระดับ
สูง​ของ​ร้าน​เบเก​อร​ี่เชิง​พาณิชย์​ และ​เหมาะ​สําหรับ​นัก​ทําขนมปัง​ที่​บ้าน​ที่​ต้องการ​ผลลัพธ์
คุณภาพ​ระดับ​มือ​อา​ชีพ

8.​ ทน​ความ​ร้อน​: สามารถ​ทน​ต่อ​อุณหภูมิ​สูง​ได้​กระทะ​นี้​เป็น​พิเศษ​สําหรับ​การ​อบ​ใน​เตา​อบ​อุตสาห​กร​รม​
นอกจาก​นี้​ยัง​เหมาะ​สําหรับ​ใช้​ใน​เตา​อบ​ทั่วไป​อี​กด​้วย

9.​ บรา​วน​ิ่งสมํ่าเสมอ​: วัสดุ​เหล็ก​อลูมิ​ไน​ซ์ช่วย​ให้​มัฟฟินท​ุกช​นิด​มี​สี​นํ้าตาล​สมํ่าเสมอ​ ทําให้
มั่นใจ​ได้​ถึง​การนําเสนอ​ที่​ดึงดูด​สายตา​และ​รสชาติ​ที่​สม​ํ่าเส​มอ

10 ODM&OEM ระดับ​มือ​อา​ชีพ​: ได้​รับ​การ​สนับสนุน​โดย​ Tsingbuy นี่​คือ​ใคร โรงงาน​ถาด​อบ​มัฟฟินท​รง
กลม​ใน​ประเทศ​จีนใน​ฐานะ​ผู้​ผลิต​อุปกรณ์​อบ​ขนม​ที่​มี​ประสบการณ์​มาก​กว่า​ 17 ปี​ใน​ถาด​อบ​ขนม​เชิง
พาณิชย์​ ให้การ​รับ​ประกัน​คุณภาพ​และ​ประ​สิทธิ​ภาพ​ ทําให้​คุณ​อุ่น​ใจ​ใน​การ​ซื้อ

รูปภาพ​สินค้า​ถาด​อบ​มัฟฟินท​รง​กลม​ไม่​ติด​ 35 กระ​ป๋อ​ง
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ถาด​อบ​ขนม​แบบ​หลาย​แม่​พิมพ์​ประเภท​อื่นๆ​ สําหรับ​ใช้​ใน​อุตสาหกรรม​และ​เชิง​พาณิช​ย์
Tsingbuy  Industry  Limited  เป็น​หนึ่ง​ใน​ผู้​นํา  ประเทศ​จี​น  ​ดี​บุ​กม​ัฟฟินข​นาด​เล็ก​  ผู้​จัด​จําหน​่าย  ด้วย​ประสบการณ์​ใน
อุตสาห​กร​รม​เบเก​อร​ี่มาก​กว่า​  15  ปี​  การ​ปรับ​แต่ง​ถาด​อบ​แบบ​หลาย​แม่​พิมพ์​อุตสาหกรรม​จาก​  Tsingbuy  เป็น​ตัว​เลือก​ที่​ดี
ที่สุด​หาก​คุณ​ต้อง​การ​ ผลิตภัณฑ์​ของ​เรา​ได้​ถูก​ส่ง​ออก​ไป​ยัง​ยุ​โร​ป อเมริกา​ ออสเตรเลีย​/นิวซีแลนด์​ ตะวัน​ออก​กลาง​ เอ​เชีย​
แอฟริกา​  และ​พื้นที่​อื่นๆ​  เรา​หวัง​ว่า​จะ​ได้​ร่วม​มือ​กับ​ลูกค้า​ต่าง​ประเทศ​มาก​ขึ้น​เรื่อย​ๆ  ใน​การ​ผลิต​ถาด​อบ​ขนม​แบบ​หลาย
แม่​พิมพ์​สําหรับ​อุตสาห​กร​รม​  เพื่อ​ให้​คุณ​เพลิดเพลิน​ไป​กับ​เสน่ห์​ของ​อุปกรณ์​อบ​ขนม​ที่​ผ่าน​การ​รับ​รอง​  ถาด​อบ​ขนม​แบบ​หลาย
แม่​พิมพ์​อุตสาหกรรม​ที่​ระบุ​ไว้​ต่อ​ไป​นี้​มี​ไว้​สําหรับ​การ​อ้างอิง​ของ​คุณ​  เรา​มี​ถาด​อบ​แบบ​หลาย​แม่​พิมพ์​อีก​มากมาย​ใน​โรง
งา​น  ​โปรด​ติดต่อ​เรา​เพื่อ​แจ้ง​ความ​ต้องการ​และ​ความ​ต้องการ​ของ​คุณ​

https://www.chinabakeware.com/th/products/Non-stick-Round-Mini-Muffin-Pan.html








งาน​แสดง​โรง​งาน















นอก​จาก​ ขายส่ง​กระป๋อง​เค้ก​ทรง​กลม​ใน​ประเทศ​จีน สําหรับ​การ​ใช้​งาน​เชิง​พาณิชย์​ Tsingbuy ยัง​มี​รถ
เข็น​เบเก​อร​ี่สแตน​เลสสั่ง​ทําพิเศษ​ซึ่ง​สามารถ​อบ​ใน​เตา​อบ​ได้​ ยินดี​ต้อนรับ​สู่​ coact เรา​ได้​ตล​อด
เวลา

https://www.chinabakeware.com/th/products/Commercial-Hemisphere-Cake-Mold-Baking-Pan-2pcs-Set.html

