
С антипригарным покрытием Super TХин Кукиs Сковорода
 
Основные особенности супертонкого печенья alusteel с антипригарным
покрытием
1. Коммерческая пекарня, используя кастрюлю прямо из Китай пекарня поставщик печенья,
2. Превосходная теплопроводность, алюминированная стальная конструкция,
3. Легкое высвобождение, антипригарное покрытие для простоты выпекания и очистки,
4. Десятки чашек OEM промышленности поднос, подходит для производства продуктов питания фабрики,
5. Матч с автоматической хлебопекарной печью с требуемым рисунком,
6. Индивидуальный размер в длину, ширину, внутренние чашки для уникального использования,
7. Вообще стандартные размеры для рготовые формы, подходящие для большинства требований,
8.  Алюминированная  сталь  является  безопасным  для  пищевых  продуктов  материалом,  сертифицированным
профессиональными пекарями и коммерческими пекарнями за ее долговечность и высокую производительность.,
 
Изображения продуктов сверхтонкой сковороды с антипригарным покрытием
alusteel
 

https://www.chinabakeware.com/ru/products/thin-cookie-pan-with-corrugated-bottom.html


 
Больше противней для выпечки форм от производителя
WБолее 12 лет посвятили изготовлению и испытанию форм для выпечки, Tsingbuy сейчас стал одним из самых
больших производитель противней для выпечки печенья,
Mподнос для выпечки ulti-mould В основном используется в пищевой промышленности и пекарне. Конечно, он также
может быть использован в качестве домашней формы для выпечки. YВы можете получить интимную и
удовлетворительную услугу настройки от Tsingbuy. Ваш собственный специальный дизайн также доступен, так как
мы богаты опытом OEM и ODM услуг.
 

https://www.chinabakeware.com/ru/products/aluminum-perforated-tart-tray.html




 
Инструкции сплавающей dAily USing 
1. Очистите мягкой тканью и высушите лоток перед использованием.
2. С помощью мягкой ткани или пластикового скребка очистите остатки внутренних лотков после выпечки.
3. Лучше добавить немного нейтрального моющего средства в температуру воды, чтобы очистить остатки мягкой
тканью после использования несколько раз.
4. Смажьте немного масла, чтобы улучшить эффективность нанесения покрытия при выпечке продуктов с высоким
содержанием сахара (рекомендуем масло, масло для противня или сало. Не используйте салатное масло)
 
Наши противни, показывающие комнату и посещение клиента
 





 



Доставка фотографий
 



 
Связаться с нами
 

 
 
 


