
Форма для выпечки хлеба с ремешком от Alusteel OEM 

Основные особенности Кастрюля OEM плеча

1. Коммерческий класс

2. Гнутая конструкция с армирующей проволокой

3. Крышка спуска имеет усиленный край для облегчения установки / отключения и увеличения
срока службы

4. Уникальный дизайн волнистой поверхности способствует циркуляции воздуха для
равномерно приготовленных продуктов и быстрому высвобождению для приготовления
идеального хлеба, безупречного кекса, супер-влажного кукурузного хлеба или классического
мясного рулета. 

5. Сезонная сковорода перед первым использованием; чистый, чтобы убрать; при
необходимости промыть холодной водой, нейтральным мылом и сразу же высушить

картинас Кастрюля OEM плеча





 

Заботливый инструкции тефлоновое покрытие начиная с Китай
производитель буханки на плечо Tsingbuy

 

(Ⅰ) Основное обслуживание (только для первоначального использования) 

1. Очистите лотки (не используйте острый инструмент, иначе он повредит тефлоновое
покрытие)

2. Смажьте масло поддоном (в области тефлонового покрытия).

3. Установите духовку на 180 градусов

4. Поставьте противни в духовку и держите их в духовке при температуре 180 градусов в
течение 10 минут.

https://www.chinabakeware.com/ru/products/loaf-pan.htm
https://www.chinabakeware.com/ru/products/loaf-pan.htm
https://www.chinabakeware.com/ru/products/loaf-pan.htm


 

 (Ⅱ) Другие советы по обслуживанию 

1. Температура приготовления должна быть ниже 250 градусов и поэтому может увеличить
продолжительность.

2. Избегать нерегулярного нагрева.

3. Не пусто, чтобы сжечь.

4. Не используйте паровую варку при высокой температуре в течение длительного времени,
поскольку тефлон легко снять.

 

(Ⅲ) Инструкция по ежедневному использованию тефлона

1. Протрите мягкой тканью и вытрите противень перед использованием.

2. Используйте мягкую ткань или пластиковый скребок для очистки остатков внутренних
лотков после окончания приготовления.

3. Лучше добавить нейтральное моющее средство в воду при температуре, чтобы очистить
остатки полностью мягкой тканью после использования несколько раз.

4. Чистите масло, чтобы повысить эффективность покрытия при приготовлении продуктов с
высоким содержанием сахара (рекомендуем масло, масло для сковороды или сало. Не
используйте салатное масло).

Другие модели доступны в Кита подгонянная буханка пояса завод 

описание
товара

Один хлеб Пан Хлеб Пан Ремешок Кастрюля с сковородой

Код товара ЦТП ЦТП ЦТП
материал Алюминий /

алюминизированная
сталь

Алюминий /
алюминизированная
сталь

Алюминий /
алюминизированная
сталь

размер Любой размер Любой размер Любой размер
толщина 0,8 / 1,0 мм / 1,2 мм /

1,5 мм
1,0 / 1,2 / 1,5 мм 1,0 / 1,2 / 1,5 мм

Поверхностная
ручка

Без покрытия / тефлон /
силикон

Без покрытия / тефлон /
силикон

Без покрытия / тефлон /
силикон

счет Сложенный штамп /
машина

сложенный Сложенный штамп /
машина

MOQ 50шт 30sets 50шт
упаковка 20 шт. / Коробка 5 компл. / Коробка 10 шт. / Коробка
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сделано для измерения ремешок буханка сковорода Посещение фабрики

 







 

Кто мы

Ограниченная индустрия Tingbuy является поставщик специализированных и
профессиональных форм для выпечки, В основном мы производим подносы для тарелок,
подносы для багета, стаканы для чашек для промышленности, противни для выпечки хлеба,
тележки для пекарни и холодильные стойки. Мы занимаемся хлебопекарной
промышленностью более 12 лет и получили поддержку клиентов во всем мире (более 50
стран). Если вы ищете хлебопечку с персонализированным профессиональным ремешком,
приходите к нам - это лучший выбор.

контакт нам
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сопутствующие товары



 


