
Китай Оптовая промышленная форма для выпечки хлеба

 

Основные особенности сковорода для хлеба оптом Китай

- Коммерческий класс

- Кастрюля из буханки изготовлена в сложенном виде с армирующей проволокой

- Производитель жестяных банок Конструкция откидной крышки с усиленным подшитым
краем для легкого скольжения вкл / выкл, а также делает его более долговечным

- Уникальный дизайн гофрированной поверхности облегчает циркуляцию воздуха для
равномерно выпекаемых изделий и быстрого выпуска для выпечки идеального быстрого хлеба,
безупречного кекса, супер влажного кукурузного хлеба или классического мясного рулета. 

- сезонная кастрюля перед первым использованием; протрите, чтобы убрать; при
необходимости промыть холодной водой с мылом и немедленно высушить

Уход с тефлоновым покрытием

Основные советы по техническому обслуживанию (только при первом использовании) от
производителя сковородок с ремешком из Китая

1. Очистите лотки (убедитесь, что не используете острый инструмент, иначе он повредит
тефлоновое покрытие)

2. Смажьте масло поддоном (в области тефлонового покрытия).

3. Установите духовку на 180 градусов

4. Поместите противни в духовку и держите в духовке при 180 градусах в течение 10 минут.

 

Другие предложения по обслуживанию от поставщика сковороды из Китая

1. Температура выпекания должна быть ниже 250 градусов, а затем может продлить срок
службы.

2. Избегать неравномерного нагрева.

3. Не пустите, чтобы сжечь.

4. Не используйте паровую варку при высокой температуре в течение длительного времени,
так как легко снять тефлон.

Инструкция по ежедневному использованию тефлона

https://www.chinabakeware.com/ru/products/loaf-pan.htm
https://www.chinabakeware.com/ru/about-us.html


1. Очистите мягкой тканью и высушите лоток перед использованием.

2. С помощью мягкой ткани или пластикового скребка очистите остатки внутренних лотков
после выпечки.

3. Лучше добавить немного нейтрального моющего средства в температуру воды, чтобы
полностью очистить остатки мягкой тканью после использования несколько раз.

4. Смажьте немного масла, чтобы повысить эффективность нанесения покрытия при выпечке
продуктов с высоким содержанием сахара (рекомендуем масло, масло для противня или сало.
Не используйте салатное масло)

Фотографии продуктов для лотка для хлеба оптом Китай





Китайская сковорода



Одноразовая кастрюля

Промышленная форма для выпечки хлеба





Фабрика фотографий китайского производителя форм для выпечки

Выставочный зал китайского производителя форм для выпечки



Посещение клиента в Китае



О нас 

Tsingbuy профессионально Китай производитель форм для выпечки а также опытную роль в
качестве OEM-поставщика полного листа. Мы занимаемся выпечкой более 12 лет, производим
противни для выпечки, поддоны для багета, противни для выпечки хлеба, тележки для
выпечки, промышленный поднос для чашек и различные формы для выпечки на заказ. Мы
также поставляем другие инструменты, связанные с выпечкой, такие как корзины banneton,
полипропиленовые корзины, слоеный хлеб, противень для выпечки и так далее.

Связаться с нами

https://www.chinabakeware.com/ru/products.html


сопутствующие товары



 


