
2/3/4 Ряда Багетного Хлеба
 
Основные особенности алюминиевой формы для выпечки хлеба в багете
1.  Алюминиевый  материал,  интегрированный  процесс  машинной  штамповки,  который  является  устойчивым,
устойчивым к коррозии и долговечным.
2. Две стороны формы не допускают пригорания, экономят масло и не прилипают к пище, чтобы хлеб выглядел
идеально. После использования его нужно только аккуратно протереть, что легко моется.
3.  Покрытие  является  наиболее  важной  частью  формы,  поскольку  оно  напрямую  контактирует  с  пищевыми
продуктами, связанными с состоянием нагрева и безопасностью продуктов. Tsingbuy алюминиевый лоток для
багета использованиеs Высококачественное покрытие, безопасность пищевых продуктов, сертификация, простота
демонтажа, длительный срок службы, вы можете свободно выбирать и использовать.
4. Машина перфорированная штампованная конструкция, хорошая теплопроводность, легче и практичнее.
5.  Изысканное  мастерство,  маленькое  и  легкое,  можно  использовать  в  домашней  духовке,  чтобы  получить
удовольствие от домашней выпечки
6. Несколько размеров для выбора, как показано ниже, и индивидуальный размер приветствуется.

2 ряда: 380 * 162 * 24 мм
3 ряда: 380 * 245 * 24 мм
4 ряда: 380 * 330 * 24 мм

 
Фотографии алюминиевого багета для выпечки хлеба
 

https://www.chinabakeware.com/ru/products/round-corner-aluminum-baguette-tray.html
https://www.chinabakeware.com/ru/products/round-corner-aluminum-baguette-tray.html


 



Обычные типы противней для багета
Вот больше типов цена от производителя с длинной ручкой для вашей справки.

https://www.chinabakeware.com/ru/products/aluminum-5-rows-baguette-tray.html


 
Багетный лоток заводские картинки
 Вот мы доля ты несколько производство картинки от завод, который шоу подготовка  заказов  большого

количества,  для бпротивень  aguette  оптом,
 

https://www.chinabakeware.com/ru/products/aluminum-french-bread-baking-pan.html
https://www.chinabakeware.com/ru/products/aluminum-french-bread-baking-pan.html


 
Связаться с нами
 

 



 


