
Antiaderente Super Thin Cookies Pan
 
Principais características da bandeja de biscoitos super finos antiaderentes
alusteel
1. Padaria comercial usando a panela diretamente de China fornecedor pan pan cookie.
2. Condução de calor superior, construção em aço aluminizado.
3. Liberação fácil, revestimento antiaderente para facilitar o cozimento e a limpeza.
4. Dezenas de copos Bandeja de copo da indústria OEM, adequada para produção em fábricas de alimentos.
5. Combine com o forno automático de pão com o desenho necessário.
6. Tamanho personalizado em comprimento, largura, copos internos para uso exclusivo.
7) Geralmente tamanhos padrão para rmoldes feitos à mão, adequados para a maioria dos requisitos.
8. O aço aluminizado é um material de segurança alimentar certificado por padeiros profissionais e padarias comerciais por
sua durabilidade e capacidade de alto desempenho.
 
Imagens do produto de alusteel antiaderente super fino pan pan
 

https://www.chinabakeware.com/pt/products/thin-cookie-pan-with-corrugated-bottom.html


 
Mais assadeira multi-molde do produtor de assadeira para biscoitos
WCom mais de 12 anos dedicados à fabricação e fabricação de panificação, Tsingbuy agora se tornou um dos maiores
produtor de assadeira de biscoitos.
Massadeira de ulti-molde é usado principalmente na fábrica de alimentos e padaria. Obviamente, também pode ser usado
como bakeware doméstico. YVocê pode obter um serviço de personalização íntimo e satisfatório da Tsingbuy. Seu próprio
design especial também está disponível, pois também somos ricos em experiência em serviços de OEM e ODM.
 

https://www.chinabakeware.com/pt/products/aluminum-perforated-tart-tray.html




 
Instruções de coating daily vocêcantar 
1. Limpe com um pano macio e seque a bandeja antes de usar.
2. Use um pano macio ou raspador de plástico para limpar os resíduos das bandejas internas após o término do cozimento.
3. É melhor adicionar um pouco de detergente neutro na temperatura da água para limpar completamente os resíduos com
um pano macio após o uso várias vezes.
4.  Pincele um pouco de óleo para melhorar a eficiência do revestimento enquanto assa produtos com alto teor de açúcar
(recomendo manteiga, óleo da bandeja ou óleo de banha. Não use óleo de salada)
 
Nossas panelas mostrando a sala e a visita do cliente
 





 



Imagens de envio
 



 
Contate-Nos
 

 
 
 


