Cpllapsible e forno de silicone seqguro pao banneton brotform pao
massa impermeabilizacao cesta fermentacao fermentacao subindo
cesta

Temos o prazer de apresentar nossa mais recente inovagao: a cesta de silicone para prova de pao.
Este produto de Ultima geracdo combina seguranca e confiabilidade, garantindo 6timos resultados de
fermentacao de massa de pao. O que nos diferencia é 0 nosso compromisso com a personalizacao.
Entendemos que as necessidades de cada padeiro sao Unicas, e é por isso que oferecemos servicos
ODM (fabricacao de design original) e OEM (fabricacao de equipamento original). Isso significa que
vocé pode personalizar o design, o tamanho e os recursos de nossa cesta de prova de pao de silicone
para alinhe-se perfeitamente com sua visao.

Se vocé deseja levar seus esforcos de panificacao para o préximo nivel, convidamos vocé a entrar em
contato conosco. Colabore com nossa equipe de especialistas para desenvolver um produto que nao
apenas atenda as suas necessidades, mas também ressoe em seu mercado local. "ndo perca esta
oportunidade de revolucionar seu processo de cozimento e capturar a atencao do seu publico.
Contate-nos hoje para explorar as possibilidades ilimitadas que nossa cesta de silicone para prova de
pao tem a oferecer.



Principais caracteristicas do novo material Pao de silicone Banneton Sourdough
Pao Cesta de prova de massa Cesta de fermentacao de massa fermentada Tigela

Os cestos de silicone para impermeabilizacdo de pao, também conhecidos como bannetons ou
brotforms, sao alternativas modernas aos tradicionais cestos de vime ou cana usados para fermentar
massa de pao. Eles oferecem varios recursos que podem ser vantajosos para os padeiros. Aqui estao
algumas das principais caracteristicas das cestas de silicone para prova de pao:

1. Superficie antiaderente:

Os cestos de silicone tém uma superficie antiaderente, o que significa que é menos provavel que a
massa grude nas laterais do cesto durante o processo de fermentacao. Isso pode facilitar a remocao
da massa na hora de assar.

2. Limpeza facil:

O silicone é facil de limpar e ndo requer muita manutengao. Ao contrario dos cestos tradicionais, vocé
nao precisa se preocupar em remover farinha ou residuos de massa das fendas.

3. Flexibilidade:



O silicone é flexivel e pode ser facilmente dobrado, o que pode ajudar a liberar a massa suavemente
apds a fermentacgao. Isto é especialmente benéfico quando se trata de massa delicada ou pegajosa.

4. Durabilidade:

Cestos de silicone de boa qualidade sao duraveis e podem suportar o uso repetido sem serem
danificados ou deformados. Eles sao menos propensos a quebrar em comparagao com os cestos de
cana tradicionais.

5. Resisténcia a temperatura:

O silicone é resistente ao calor, entao essas cestas podem ser usadas tanto para levedar quanto para
assar. Vocé pode coloca-los diretamente no forno para assar o pao sem se preocupar com o
derretimento ou dano do cesto.

6. Variedade de formas e tamanhos:

Os cestos a prova de silicone estao disponiveis em varios formatos e tamanhos, permitindo criar
diferentes formatos e tamanhos de paes. Essa versatilidade pode melhorar o apelo visual do seu pao.

7. Nao é necessario tempero:

Os cestos de cana tradicionais muitas vezes requerem tempero com farinha para evitar que grudem.
Os cestos de silicone eliminam a necessidade desta etapa, tornando o processo mais pratico.

8. Higiene:

O silicone é facil de higienizar e nao absorve umidade, o que pode ser importante para manter a
higiene adequada durante o processo de prova.

9. Sem farpas:

As vezes, os cestos de cana tradicionais podem desenvolver lascas ou pontos dsperos que podem
danificar a massa ou as maos. As cestas de silicone eliminam essa preocupacao.

10. Armazenamento:

As cestas de silicone sao flexiveis e dobraveis, facilitando o armazenamento quando nao estiverem
em uso. Ocupam menos espaco em comparacao com cestos rigidos de cana.

11. Textura:

Os cestos de silicone para impermeabilizacao de pdo mantém a textura dos cestos tradicionais para
impermeabilizacao de cana pelo seu apelo estético e pela textura Unica que conferem a crosta do
pao.

Fotos de Cesta de Prova de Pao Banneton Brotform de Silicone Cesta de
Fermentacao Crescente de Massa









ODM&OEM

Custom shape
Custom size
Custom color

Custom packing
Custom accessories

23.5cm/9.3"

H:3.6cm/1.4" H:9cm/3.5"



ODM&OEM Service

ODM&OEM service
Custom shape, size, color, packing and accessories etc
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Sprinkle basket with fiour,
put the finished dough in it.

Take out the fermented dough. Bake the dough and enjoy it.










Silicone Material
Durable

Not mold easily

Easy to clean and dishwasher safe
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Outras ferramentas de cozimento Silcione Bakeware de grande venda












