
Panela de pão com alça de Alusteel OEM 

Principais características do Oem bandeja de rolo de ombro

1. grau comercial

2. Construção curvada com arame de reforço

3. A cobertura de descida tem uma borda reforçada para facilitar a inserção / desengate e uma vida
mais longa

4. O design exclusivo da superfície ondulada facilita a circulação de ar para produtos cozidos
uniformemente e uma liberação rápida para cozinhar o pão perfeito, o bolo de libra sem falhas, o
pão de milho super-úmido ou o clássico bolo de carne. 

5. Panela sazonal antes do primeiro uso; limpe para limpar; se necessário, lave com água fria, sabão
neutro e seque imediatamente

retratos de Oem bandeja de rolo de ombro





 

Caring instruções de revestimento de teflon a partir de China fabricante de bolsa
de ombro de pão Tsingbuy

 

(Ⅰ) Manutenção básica (somente para uso inicial) 

1. Limpe as bandejas (certifique-se de não usar um instrumento afiado, caso contrário, ele danificará
o revestimento de Teflon)

2. Escove o óleo com a bandeja (na área de revestimento de Teflon)

3. Regule o forno para 180 graus

4. Coloque as bandejas no forno e mantenha-as no forno a 180 graus por 10 minutos

 

https://www.chinabakeware.com/pt/products/loaf-pan.htm
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 (Ⅱ) Outras dicas de manutenção 

1. A temperatura de cozimento deve ser inferior a 250 graus e, portanto, pode aumentar a duração.

2. Para evitar aquecimento irregular.

3. Não esvazie para queimar.

4. Não utilize a cozedura a vapor a alta temperatura durante muito tempo, pois é fácil retirar o
teflon.

 

(Ⅲ) Instruções para uso diário de Teflon

1. Limpe com um pano macio e seque a bandeja antes de usar.

2. Use um pano macio ou um raspador de plástico para limpar os resíduos das bandejas internas
após o término do cozimento.

3. Melhor adicionar detergente neutro na água a uma temperatura para limpar os resíduos
completamente com um pano macio depois de usar várias vezes.

4. Escove o óleo para melhorar a eficiência do revestimento enquanto cozinha produtos com alto
teor de açúcar (recomende manteiga, óleo de panela ou óleo de banha. Não use óleo de salada)

Outros modelos disponíveis em China personalizado cinto de pão fábrica 

descrição do
item

Pão de Pão Único Panela Pan Pan Strap Pan Pan Fluted Pan

Código do
item

TSTP TSTP TSTP

material Alumínio / aço
aluminizado

Alumínio / aço
aluminizado

Alumínio / aço
aluminizado

tamanho Qualquer tamanho Qualquer tamanho Qualquer tamanho
espessura 0,8 / 1,0 mm / 1,2 mm /

1,5 mm
1,0 / 1,2 / 1,5 mm 1,0 / 1,2 / 1,5 mm

Alça de
superfície

Não revestido / Teflon /
Silicone

Não revestido / Teflon /
Silicone

Não revestido / Teflon /
Silicone

projeto de lei Carimbo / máquina
dobrada

dobrado Carimbo / máquina
dobrada

MOQ 50pcs 30sets 50pcs
embalagem 20pcs / carton 5 conjuntos / caixa 10pcs / carton

 

https://www.chinabakeware.com/pt/products.html










feito sob medida cinta pão panela Visitas de fábrica

 







 

Quem somos

Tingbuy indústria limitada é um fornecedor de bakeware personalizado e profissional. Nós
produzimos principalmente bandejas para pratos, bandejas de baguete, copos para copos para a
indústria, panelas de pão, carrinho de padaria e rack de refrigeração. Estamos engajados na
indústria de panificação há mais de 12 anos e conquistamos o apoio de clientes em todo o mundo
(mais de 50 países). Se você estiver procurando por um fabricante de pão com uma cinta profissional
personalizada, chegar até nós é a melhor escolha.

contato nós

https://www.chinabakeware.com/pt/news/OEM-ODM-Project-Case.html


produtos relacionados



 


