Non-stick Super T.hin Cookies Patelnia

Gtowne cechy super cienkich ciasteczek alusteel nieprzywierajacych

1. Piekarnia handlowa przy uzyciu patelni bezposrednio z Chiny dostawca piekarni do pieczenia ciasteczek.

2. Doskonate przewodzenie ciepta, aluminiowana konstrukcja ze stali.

3. katwe uwalnianie, nieprzywierajgca powtoka utatwiajgca pieczenie i czyszczenie.

4, Dziesiatki filizanek Przemystowa taca na filizanki OEM, odpowiednia do produkcji spozywcze;.

5. Dopasuj do automatycznego pieca do pieczenia chleba z wymaganym ciggnieniem.

6. Indywidualny rozmiar w dtugosci, szerokosci, miseczkach wewnetrznych do unikalnego uzytku.

7 Ogélnie standardowe rozmiary dla rgotowe formy, odpowiednie do wiekszosci wymagan.

8. Stal aluminiowana jest materiatem bezpieczenstwa zywnosci z certyfikatem profesjonalnych piekarzy i piekarni
handlowych za jej trwatos¢ i mozliwosci wysokiej wydajnosci.

Zdjecia produktow super cienkie ciasteczka alusteel z cienka warstwa



https://www.chinabakeware.com/pl/products/thin-cookie-pan-with-corrugated-bottom.html

Wiecej blach do pieczenia wielu form od producenta blach do pieczenia ciasteczek
W.i ponad 12 lat poswiecony na produkcje i eksperymentowanie z wypiekami, Tsingbuy teraz stat sie jednym z najwiekszych
producent blach do pieczenia ciasteczek.

M.blacha do pieczenia ulti-mold jest najczesciej stosowany w fabryce zywnosci i piekarni. Oczywiscie mozna go réwniez
uzywac do pieczenia w domu. Ymozesz uzyskac intymng i satysfakcjonujaca ustuge dostosowywania od Tsingbuy. Dostepny
jest rowniez Twoj specjalny projekt, poniewaz mamy bogate doswiadczenie w ustugach OEM i ODM.



https://www.chinabakeware.com/pl/products/aluminum-perforated-tart-tray.html

Multi-mould Pan

Machine Stamp
Aluminized steel
Round corner
Nature/Teflon Coating/
Silicone Coating




Instrukcje z doowies reaily uspiewac

1. Czyszczenie miekka szmatka i suszenie tacy przed uzyciem.

2. Za pomocag miekkiej szmatki lub skrobaczki z tworzywa sztucznego wyczys¢ resztki tac wewnetrznych po zakonczeniu
pieczenia.

3. Lepiej doda¢ neutralny detergent do wody o wysokiej temperaturze, aby usuna¢ pozostatosci catkowicie miekka
$ciereczka po kilkakrotnym uzyciu.

4. Posmaruj olejem, aby poprawi¢ skutecznos¢ powlekania podczas pieczenia produktéw o wysokiej zawartosci cukru (zalecaj
masto, olej do blach do pieczenia lub olej ze smalcu. Nie uzywaj oleju do satatek)

Nasze patelnie pokazujace zwiedzanie pokoju i klientéw
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Wysytam zdjecia
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Skontaktuj sie z nami
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Whatsapp

+86 186 1186 6087 +86 0755-85234769
marketing@tsingbuy.com

+86 186 1186 6087

+86 186 1186 60T

www.chinabakeware_ com

2 Floor B1 Building Mo 22 Dafu Industry
park,Guanlan, Longhua District, Shenzhen, China 518110



