
Non-stick Super T.hin Cookies Patelnia
 
Główne cechy super cienkich ciasteczek alusteel nieprzywierających
1. Piekarnia handlowa przy użyciu patelni bezpośrednio z Chiny dostawca piekarni do pieczenia ciasteczek.
2. Doskonałe przewodzenie ciepła, aluminiowana konstrukcja ze stali.
3. Łatwe uwalnianie, nieprzywierająca powłoka ułatwiająca pieczenie i czyszczenie.
4. Dziesiątki filiżanek Przemysłowa taca na filiżanki OEM, odpowiednia do produkcji spożywczej.
5. Dopasuj do automatycznego pieca do pieczenia chleba z wymaganym ciągnieniem.
6. Indywidualny rozmiar w długości, szerokości, miseczkach wewnętrznych do unikalnego użytku.
7 Ogólnie standardowe rozmiary dla rgotowe formy, odpowiednie do większości wymagań.
8.  Stal  aluminiowana  jest  materiałem  bezpieczeństwa  żywności  z  certyfikatem  profesjonalnych  piekarzy  i  piekarni
handlowych  za  jej  trwałość  i  możliwości  wysokiej  wydajności.
 
Zdjęcia produktów super cienkie ciasteczka alusteel z cienką warstwą
 

https://www.chinabakeware.com/pl/products/thin-cookie-pan-with-corrugated-bottom.html


 
Więcej blach do pieczenia wielu form od producenta blach do pieczenia ciasteczek
W.i ponad 12 lat poświęcony na produkcję i eksperymentowanie z wypiekami, Tsingbuy teraz stał się jednym z największych
producent blach do pieczenia ciasteczek.
M.blacha do pieczenia ulti-mold jest najczęściej stosowany w fabryce żywności i piekarni. Oczywiście można go również
używać do pieczenia w domu. Ymożesz uzyskać intymną i satysfakcjonującą usługę dostosowywania od Tsingbuy. Dostępny
jest również Twój specjalny projekt, ponieważ mamy bogate doświadczenie w usługach OEM i ODM.
 

https://www.chinabakeware.com/pl/products/aluminum-perforated-tart-tray.html




 
Instrukcje z doowies reaily uśpiewać 
1. Czyszczenie miękką szmatką i suszenie tacy przed użyciem.
2. Za pomocą miękkiej szmatki lub skrobaczki z tworzywa sztucznego wyczyść resztki tac wewnętrznych po zakończeniu
pieczenia.
3.  Lepiej  dodać  neutralny  detergent  do  wody  o  wysokiej  temperaturze,  aby  usunąć  pozostałości  całkowicie  miękką
ściereczką po kilkakrotnym użyciu.
4. Posmaruj olejem, aby poprawić skuteczność powlekania podczas pieczenia produktów o wysokiej zawartości cukru (zalecaj
masło, olej do blach do pieczenia lub olej ze smalcu. Nie używaj oleju do sałatek)
 
Nasze patelnie pokazujące zwiedzanie pokoju i klientów
 





 



Wysyłam zdjęcia
 



 
Skontaktuj się z nami
 

 
 
 


