
Aluminiowa patelnia do ciasta Kugelhopf
 
Główne cechy aluminiowej formy do ciasta Kugelhopf
- Materiał ze stopu aluminium, monarcha grzewczy, lekki materiał, wysoka wytrzymałość, niełatwy do odkształcenia;
- Przenikanie ciepła jest dobre, efekt pieczenia jest lepszy i szybszy niż w przypadku innych materiałów;
- Odporność na alkalia, odporność na kwasy, wysoka odporność na cukier;
- Długi okres użytkowania, może być używany wielokrotnie;
- Zintegrowana konstrukcja odlewu, bez zadziorów, łatwa do czyszczenia, bez zabrudzeń;
- Różne funkcje, mogą sprawić, że ciasto Kugelhopf, chleb, budyń, galaretka itp.
 
Zdjęcia produktu aluminiowej formy do ciasta Kugelhopf
falub ten aluminiowy talerz do ciasta chlebowego Kugelhopf,  mamy inne typy Producent patelni do ciasta Kugelhopf,
który nie ma środkowego wgłębienia, tylko wyjmowane i płaskie dno.

https://www.chinabakeware.com/pl/products/Anodized-Round-Chiffon-Cake-Baking-Mould-with-Removable-Bottom.html




 
Więcej rodzajów foremek do ciasta od Tsingbuy
besides Forma do ciasta Kugelhopf,  produkujemy również wiele  innych form do ciasta,  takich jak Forma do ciasta Szyfon,
Forma  do  ciasta  z  musem  i  tak  dalej  w  różnych  kształtach  i  rozmiarach.  H.Oto  kilka  zdjęć  patelni  z  Tsingbuy  fabryka
aluminiowych patelni do ciast dla Twojej informacji.  

https://www.chinabakeware.com/pl/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html
https://www.chinabakeware.com/pl/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html




 
Uwaga dotycząca używania aluminiowej formy do ciasta
1. Przed pierwszym użyciem formy najpierw wyczyść wnętrze, a następnie wytrzyj je miękką ściereczką;
2. Po każdym czerwonym teście użyj miękkiej szmatki lub miękkiego plastikowego skrobaka, aby usunąć resztki jedzenia.
3.  Gdy  forma  jest  używana  przez  pewien  czas,  lepiej  jest  dodać  niewielką  ilość  neutralnego  detergentu  ciepłą  wodą  i
dokładnie  umyć  pozostałość  w  formie  miękką  ściereczką.
 
Zdjęcia fabryczne
 





 
Skontaktuj się z nami
 

 
 
 
 


