
Siatka chłodząca ze stali nierdzewnej z nóżkami TSCR19-TSCR24

Główne cechy siatki chłodzącej ze stali nierdzewnej z nóżkami TSCR19-TSCR24

 

Numer
modelu

Rozmiar (cal) Rozmiar
(mm)

Drut
ramowy
Średnica

Siatka
druciana
Średnica

Materiał

TSCR19 6,1 * 8,85
cala

155 * 225
mm

4 mm 1,5 mm 201 i 304
stal
nierdzewna
do
uszczelnień

TSCR20 7 * 9.84 cala 178 * 250
mm

4 mm 1,5 mm

TSCR21 8,5 * 12 cali 216 * 305
mm

4 mm 1,5 mm

TSCR22 10 * 15 cali 254 * 381
mm

4 mm 1,5 mm

TSCR23 11,5 * 16,5
cala

292 * 419
mm

4 mm 1,5 mm

TSCR24 12 * 17 cali 305 * 432
mm

4 mm 1,5 mm

 

1.304 STAL NIERDZEWNA

Sprzedawany tutaj stojak chłodzący z drutu ze stali nierdzewnej jest ciężki z grubym drutem 18/8.
Nie rdzewieje. Fabryka stojaków chłodzących posiada doskonałe wykonanie i składa się z płaskiej
powierzchni, odporności na korozję, wysokiej wytrzymałości, silnych właściwości ochronnych.

2. ZMYWARKA BEZPIECZNA

The siatka chłodząca ze stali nierdzewnej jest dostępny w zmywarce, aby ułatwić czyszczenie i
zaoszczędzić kłopotów z praniem. 

3. WIELOFUNKCYJNA

Dostawca sieci chłodzenia w Chinach zdecydowanie zaleca go do różnych zastosowań, takich jak
pieczenie, chłodzenie i wyświetlanie ciastek, ciast, ciast, owoców i warzyw. 

4. DOWÓD KUCHENKI do 575 ° F STOPNI

Sprzedawany stojak chłodzący z drutu ze stali nierdzewnej może być stosowany w izolacji piekarnika

https://www.chinabakeware.com/pl/products/cooling-rack.htm


do 575 ° F. 

5.100% BEZPIECZNA ŻYWNOŚĆ

Nie ma żadnych PFOR, szkodliwych zawartości ani chromowania, które mogłyby zostać zużyte lub
płatkowane w żywności. Jest to bardzo zdrowy stojak do chłodzenia drutu w sprzedaży dla Ciebie i
Twojej rodziny oraz klientów.

6. USŁUGA DOSTOSOWANA

Produkcja porcelany do pieczenia zawsze była mile widziana w dostosowywaniu siatki chłodzącej ze
stali nierdzewnej. Powiedz nam swoje wymagania dotyczące rozmiaru, materiału i wszelkich innych
szczegółów, które chcesz, zapewnimy Ci najlepszą obsługę.

Zdjęcia siatki chłodzącej ze stali nierdzewnej z nóżkami TSCR19-TSCR24

 







Zdjęcia i akcenty siatki chłodzącej ze stali nierdzewnej z fabryki stojaków
chłodzących Tsingbuy

 









 

Siatka chłodząca ze stali nierdzewnej ma wiele zastosowań

1. CHŁODNE ciasteczka, ciasta, chleb i & toczy się doskonale 

2. WYKONUJ CRISP na piekarniku

3. PIECZENIE soczyste skrzydełka z kurczaka, kotlety, frytki o mniejszej zawartości tłuszczu

4. Warzywa ROAST, wołowina, indyk, jagnięcina lub soczyste kotlety wieprzowe

5. Drób COOK & wszystkie rodzaje mięs

6. GRILL zdrowe warzywa lub ryby

7. PALIĆ łososia lub inne rodzaje ryb u palacza

8. Żeberka z kruchym grillem, wołowiny

9. DRY BRINE steki

10. ODPUSZCZAJ smażone potrawy i pozwól, aby nadmiar tłuszczu spłynął

11. ODWODNIĆ jerky, jagody, owoce, warzywa lub zioła w piecu niskotemperaturowym

12. UŻYWAJ JAKO TRIVET, aby chronić swój blat przed gorącymi garnkami i naczyniami

13. RINSE & SUCHE jagody i warzywa nad zlewem czyste

 



Dostosowanie siatki chłodzącej ze stali nierdzewnej

Jako jeden z najbardziej doświadczonych i profesjonalnych Dostawca sieci chłodzenia w Chinach,
zapewniamy również OEM i Usługa ODM i dostosowana siatka chłodząca ze stali nierdzewnej.

https://www.chinabakeware.com/pl/products/201-304-stainless-steel-cooling-rack-with-feet-TSCR07-TSCR12.html




Fabryka stojaków chłodniczych Zdjęcia



O nas

Tsingbuy jest doświadczonym producent szaf chłodniczych w Chinach. Po ponad 10 latach opieki i
wsparcia ze strony naszych klientów, Tsingbuy Industry Limited rozwija się jako profesjonalny
chiński producent wyrobów piekarniczych, produkujący patelnie do owiec, patelnie / puszki do
tostów, tacki bagietkowe, tacki na kubki producentów OEM, wózki piekarnicze, siatki chłodzące
blachy do pieczenia i wiele innych serii produktów do pieczenia. Dzisiaj mamy klientów i przyjaciół z
ponad 50 krajów, którzy korzystają z naszych produktów; cieszymy się szczęściem pieczenia,
przyjaźnią i sukcesem biznesowym, podobnie jak kuszący smak chleba.

 

Skontaktuj się z nami

 

https://www.chinabakeware.com/pl/products.html


Nasza linia produktów


