tatwy w uzyciu i bezpieczny w piekarniku Chleb silikonowy Banneton
Brotform Kosz do wyrastania ciasta chlebowego Kosz do wyrastania
na zakwasie fermentacyjnym

Z radoscia przedstawiamy naszg najnowszg innowacje: silikonowy kosz do wyrastania chleba. Ten
nowatorski produkt taczy w sobie bezpieczenstwo i niezawodnos¢, zapewniajac optymalne rezultaty
wyrastania ciasta chlebowego. To, co nas wyrdznia, to zaangazowanie w personalizacje. Rozumiemy,
ze potrzeby kazdego piekarza sg wyjgtkowe, dlatego oferujemy ustugi ODM (Original Design
Manufacturing) i OEM (Original Equipment Manufacturing). Oznacza to, ze mozesz dostosowac
projekt, rozmiar i cechy naszego silikonowego koszyka do wyrastania chleba do swoich potrzeb.
idealnie wspétgrajg z Twoja wizja.

Jesli chcesz przenies¢ swoje wysitki zwigzane z pieczeniem na wyzszy poziom, zapraszamy do
kontaktu z nami. Wspétpracuj z naszym zespotem ekspertéw, aby opracowac produkt, ktéry nie tylko
spetni Twoje wymagania, ale takze bedzie rezonowat z lokalnym rynkiem. ,Nie przegap tej okazji, aby
zrewolucjonizowac proces pieczenia i przyciggng¢ uwage odbiorcéw. Skontaktuj sie z nami juz dzis,
aby odkry¢ nieograniczone mozliwosci, jakie ma do zaoferowania nasz silikonowy kosz do wyrastania
chleba.



Gtéowne cechy nowego materiatu Chleb silikonowy Banneton Kosz do wyrastania
chleba na zakwasie Kosz do wyrastania ciasta Kosz do fermentacji na zakwasie
Miska

Silikonowe kosze do wyrastania chleba, zwane takze bannetonami lub brotformami, to nowoczesna
alternatywa dla tradycyjnych koszy z rattanu lub trzciny cukrowej stosowanych do wyrastania ciasta
chlebowego. Oferujg kilka funkcji, ktére moga by¢ korzystne dla piekarzy. Oto niektére z gtéwnych
cech silikonowych koszy do wyrastania chleba:

1. Powierzchnia nieprzywierajaca:

Silikonowe koszyki maja nieprzywierajaca powierzchnie, co oznacza, ze ciasto podczas wyrastania jest
mniej podatne na przyklejanie sie do bokdw koszyka. Dzieki temu tatwiej bedzie wyjac ciasto, gdy
nadejdzie czas pieczenia.

2. tatwe czyszczenie:

Silikon jest tatwy w czyszczeniu i nie wymaga intensywnej konserwacji. W przeciwiehstwie do
tradycyjnych koszy, nie musisz sie martwic¢ o usuniecie resztek maki lub ciasta ze szczelin.



3. Elastycznos¢:

Silikon jest elastyczny i mozna go tatwo wygig¢, co moze pomdc w ptynnym uwalnianiu ciasta po
wyrosnieciu. Jest to szczegdlnie przydatne w przypadku ciasta delikatnego lub lepkiego.

4. Trwatosé:

Dobrej jakosci kosze silikonowe sg trwate i wytrzymuja wielokrotne uzytkowanie, nie ulegajgc
uszkodzeniu ani deformacji. Sg mniej podatne na pekanie w poréwnaniu do tradycyjnych koszy z
trzciny cukrowe;.

5. Odpornosé na temperature:

Silikon jest odporny na wysoka temperature, dlatego kosze te mozna stosowac zaréwno do
garowania, jak i pieczenia. Mozna je wiozy¢ bezposrednio do piekarnika i upiec chleb, nie martwigc
sie, ze koszyk sie roztopi lub uszkodzi.

6. Réznorodnosé ksztattéow i rozmiarow:

Silikonowe koszyki do wyrastania sg dostepne w réznych ksztattach i rozmiarach, co pozwala na
tworzenie réznych ksztattéw i rozmiaréw chleba. Ta wszechstronnos¢ moze poprawic atrakcyjnos¢
wizualng Twojego chleba.

7. Nie wymaga sezonowania:

Tradycyjne kosze z trzciny cukrowej czesto wymagaja doprawienia maka, aby zapobiec sklejaniu sie.
Silikonowe kosze eliminujg potrzebe tego kroku, czynigc proces wygodniejszym.

8. Higiena:

Silikon jest tatwy do dezynfekcji i nie wchiania wilgoci, co moze mie¢ znaczenie dla utrzymania
wtasciwej higieny podczas procesu garowania.

9, Zadnych drzazg:

W tradycyjnych koszach z trzciny cukrowej moga czasami pojawi¢ sie drzazgi lub szorstkie plamy,
ktére mogg potencjalnie uszkodzi¢ ciasto lub dtonie. Kosze silikonowe eliminujg ten problem.

10. Przechowywanie:

Kosze silikonowe sg elastyczne i sktadane, dzieki czemu mozna je tatwo przechowywaé, gdy nie sg
uzywane. Zajmujg mniej miejsca w poréwnaniu do sztywnych koszy z trzciny cukrowej.

11. Tekstura:
Silikonowe kosze do wyrastania chleba zachowujg teksture tradycyjnych koszy do wyrastania trzciny

cukrowej ze wzgledu na ich estetyczny wyglad i wyjatkowg teksture, jakg nadajg skérce chleba.

Zdjecia silikonowego koszyka do wyrastania chleba Banneton Brotform Kosz do
fermentacji ciasta









ODM&OEM

Custom shape
Custom size
Custom color

Custom packing
Custom accessories

23.5cm/9.3"

H:3.6cm/1.4" H:9cm/3.5"



ODM&OEM Service

ODM&OEM service
Custom shape, size, color, packing and accessories etc
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26cm/10.2"

H:9.2cm/3.6" H:3.5¢cm/1.4"
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Freezer

Oven







o

Sprinkle basket with fiour,
put the finished dough in it.

Take out the fermented dough. Bake the dough and enjoy it.










Silicone Material
Durable

Not mold easily

Easy to clean and dishwasher safe




VERSATILE PURPOSE

Inne popularne narzedzia do pieczenia Silcione












