Perforowane anodowane aluminiowe blachy do
pieczenia, francuskie wtoskie rosyjskie ciasto
napoleonskie Mille Feuille blacha do pieczenia
ciasta francuskiego, chrupiaca blacha do pieczenia

Opis produktu Blacha do pieczenia ciasta francuskiego
Deser Napoleona Millefeuille

Przedstawiamy naszg blache do pieczenia ciasta francuskiego Millefeuille, deser Napoleon, doskonaty
towarzysz zaréwno mitosnikdw ciast, jak i profesjonalnych piekarzy. Ta blacha do pieczenia,
stworzona z mysla o precyzji i trwatosci, zostata zaprojektowana tak, aby wznie$¢ Twoje pieczenie na
nowy poziom.

Wykonana z wysokiej jakosci aluminium o grubosci 1,5 mm, ta blacha do pieczenia jest trwata i
wytrzymuje trudy czestych sesji pieczenia. Charakteryzuje sie réwniez wyjatkowa przewodnoscia
cieplng, zapewniajgc rownomierne pieczenie za kazdym razem. Anodowana powierzchnia zapewnia
nieprzywierajacq powtoke, co utatwia uwalnianie i bezproblemowe czyszczenie.

Dzieki czterem rozmiarom do wyboru mozesz tworzy¢ ciasta o réznych wymiarach, odpowiadajgce
Twoim konkretnym potrzebom i preferencjom. Niezaleznie od tego, czy pieczesz na mate spotkanie,
czy na duze wydarzenie, ta blacha Ci to zapewni.

Jedna z wyrdzniajacych sie cech naszej blachy do pieczenia jest jej innowacyjna konstrukcja,
obejmujaca dwie perforowane blachy, ktére mozna tatwo wsuwac i zdejmowac. Ta unikalna
konstrukcja nie tylko utatwia przeptyw powietrza, promujgc rownomierne rozprowadzanie ciepta i
réwnomierne pieczenie, ale takze zapobiega nadmiernemu rozszerzaniu sie ciasta francuskiego,
zapewniajac, ze Twoje wypieki doskonale zachowuja swdj ksztatt i strukture, aby stworzy¢
profesjonalnie wygladajace millefeuille i inne wypieki warstwowe.

Wszechstronnosc jest kluczem w przypadku naszej formy do pieczenia ciasta francuskiego Millefeuille,
deseru Napoleona. Idealnie nadaje sie do przyrzadzania wykwintnych francuskich deseréw
napoleonskich, ale doskonale nadaje sie réwniez do tworzenia niezliczonej ilosci innych przysmakéw,
w tym millefeuille, ciasta francuskiego i chrupigcych smakotykdw. Mozna jej rowniez uzywac jako
blachy do pieczenia ciasteczek, co czyni jg praktycznym dodatkiem do kolekcji naczyn kuchennych.
Pus¢ wodze fantazji i odkryj nieskonczone mozliwosci, jakie oferuje ta wszechstronna taca.

Niezaleznie od tego, czy jestes doswiadczonym cukiernikiem, czy piekarzem amatorem, ta forma do
pieczenia ciasta francuskiego Millefeuille z deserem Napoleona firmy Tsingbuy
Z pewnoscig podniesie poziom Twojej zabawy w pieczenie i za kazdym
razem zachwyci Twoje kubki smakowe doskonatymi wypiekami.



https://www.chinabakeware.com/pl/products/40060050mm-Aluminum-Perforated-Tray-Cookie-Sheet-Pan.html
https://www.chinabakeware.com/pl/products/40060050mm-Aluminum-Perforated-Tray-Cookie-Sheet-Pan.html
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Fabryka komercyjnych blach do pieczenia Tsingbuy

Tsingbuy Producent aluminiowych form do pieczenia w Chinach z duzym doswiadczeniem
produkuje blachy do uzytku domowego i komercyjnego na sprzedaz hurtowg i eksportowg. Pomaga
réwnomiernie nagrzewac od rogu do rogu i piec partie w krétszym czasie. Ta mniejsza blacha do
pieczenia jest idealna do przystawek i pasuje do wiekszosci tosteréw. Wymiary blachy piekarnika to
17 x 13 cali.

Mozna dostosowac blachy z wieloma opcjami dotyczacymi materiatu, rozmiaru, typu, wykonczenia
powierzchni i tak dalej. Podaj nam swoje wymagane specyfikacje, a my mozemy wyprodukowac
blache spetniajgcg Twoje potrzeby.

Wiecej arkuszy blachy od Tsingbuy w celach informacyjnych, jak ponizej.


https://www.chinabakeware.com/pl/products/Aluminum-Rectangle-Cake-Baking-Pan-Tiramisu-Cake-Molds.html
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Handmade Sheet Pans
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More Custom Baking Trays
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Our Sheet Pan Workshop
ODM & OEM Service

Well equipped with CNC machines, punching ,cutting, moulding
machines, our annual production ability has been over 15omillion US-dollars




Oproécz , Tsingbuy zapewnia niestandardowe
projektowanie i produkcje wiekszej liczby wyrobéw piekarniczych do uzytku komercyjnego, takich jak
forma do bagietki na chleb francuski, forma do bochenka z paskiem, forma do pieczenia babeczek z

wieloma formami, wdzek piekarniczy itp. Zapraszamy do kontaktu z nami w kazdej chwili, jesli jestes
na rynku blachy do pieczenia.



https://www.chinabakeware.com/pl/products/U-shape-Non-Stick-Flat-Baking-Sheet.html
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e Industry cup tray

* Baguette tray
® Bread pan set

e Sheet pan




