
BSM-15D Bakesphere Przemysłowy piec do pizzy z przenośnikiem
elektrycznym Elektryczny piec do pizzy na gorące powietrze Bakig

Główne cechy przemysłowego pieca do pizzy z przenośnikiem BSM-15D Bakesphere

1. Inteligentne sterowanie mikrokomputerem: po ustawieniu temperatury pieczenia i prędkości łańcucha,
łańcuch automatycznie dostarczy żywność do pieczenia.

2.  Napęd łańcuchowy może pracować zarówno w kierunku do przodu,  jak i  do tyłu.  Po zakończeniu
pieczenia potrawa zostanie automatycznie wyładowana.

3. Wysokiej jakości rury grzewcze ze stali nierdzewnej SS304 zapewniają niezawodne użytkowanie aż do
30 000 godzin. Obudowa wykonana jest z wytrzymałych płyt ze stali nierdzewnej o grubości od 1,2mm do
2,0mm.

4. Gorące powietrze pod wysokim ciśnieniem jest stale cyrkulowane i emitowane do pizzy przez górny i
dolny system nadmuchu, dzięki czemu pizza po wyjęciu z piekarnika ma równomierny kolor.

5. Prosta obsługa: postępuj zgodnie z instrukcjami panelu sterowania, aby łatwo obsługiwać przenośnikowy
piec do pizzy.

6. Cicha praca i odpinany łańcuszek z siatki są łatwe do czyszczenia.

Zdjęcia  produktów  przemysłowego  pieca  do  pizzy  z  przenośnikiem  BSM-15D
Bakesphere






















