
Porcelanowa hurtownia przemysłowa do pieczenia chleba

 

Główne cechy pan bochenek hurtowy Chiny

- Klasa handlowa

- Porcelanowa bochenek jest zbudowany w złożonej konstrukcji z drutem wzmacniającym

- Producent blaszek tostowych projektuje kroplówkę ze wzmocnioną krawędzią do dołu, co ułatwia
wsunięcie / zsunięcie, a także czyni ją bardziej wytrzymałą

- Unikalna konstrukcja falistej powierzchni ułatwia cyrkulację powietrza dla równomiernego wypieku
i szybkie uwalnianie w celu upieczenia idealnego szybkiego chleba, nieskazitelnego ciasta
funtowego, super wilgotnego chleba kukurydzianego lub klasycznego pieczonego mięsa. 

- Pan sezon przed pierwszym użyciem; wytrzeć do czyszczenia; w razie potrzeby umyć zimną wodą,
łagodnym mydłem i natychmiast wysuszyć

Pielęgnacja pokryta teflonem

Podstawowe wskazówki dotyczące konserwacji (tylko przy pierwszym użyciu) od producenta patelni
do patelni z patką Chiny

1. Oczyść tace (upewnij się, że nie używasz ostrych narzędzi, ponieważ spowoduje to uszkodzenie
powłoki teflonowej)

2. Posmaruj tacę olejem (w obszarze pokrycia teflonowego)

3. Ustaw piekarnik na 180 stopni

4. Włóż tace do piekarnika i trzymaj w piekarniku w temperaturze 180 stopni przez 10 minut

 

Inne sugestie konserwacyjne od dostawcy patelni do chleba z Chin

1. Temperatura pieczenia wymaga niższego 250 stopni, a następnie może wydłużyć żywotność.

2. Aby uniknąć nierównomiernego nagrzewania.

3. Nie opróżniaj palnika.

4. Nie używaj gotowania na parze w wysokiej temperaturze przez długi czas, ponieważ łatwo można
zrobić teflon.

Instrukcje codziennego używania teflonu

https://www.chinabakeware.com/pl/products/loaf-pan.htm
https://www.chinabakeware.com/pl/about-us.html


1. Czyszczenie miękką szmatką i suszenie tacy przed użyciem.

2. Za pomocą miękkiej szmatki lub plastikowego skrobaka wyczyść pozostałości wewnętrznych tac
po zakończeniu pieczenia.

3. Lepiej dodać jakiś neutralny detergent do wody o temperaturze, aby oczyścić pozostałości
całkowicie miękką ściereczką po kilkukrotnym użyciu.

4. Posmaruj trochę oleju, aby poprawić skuteczność powlekania podczas pieczenia produktów o
wysokiej zawartości cukru (zalecane masło, olej do pieczenia lub olej ze smalcu. Nie używaj oleju
sałatkowego)

Zdjęcia produktów do panów bochenek hurtowych Chiny





Patelnia z bochenkami Chin



Pojedyncza patelnia do ściągania

Patelnia przemysłowa / patelnia na chleb





Fabryczne zdjęcia producenta porcelany do pieczenia

Showroom of China producenta pieczenia



Klient odwiedzający Chiny producenta wypieków



O nas 

Tsingbuy jest profesjonalny Producent porcelany do pieczenia a także doświadczoną rolę dostawcy
OEM pełnej blachy. Zajmujemy się pieczeniem od ponad 12 lat, produkując patelnie do blach, tacę
bagietkową, patelnie do bochenków, wózki piekarnicze, tacę na kubki OEM i różne rodzaje
pieczenia. Dostarczamy również inne narzędzia związane z pieczeniem, takie jak kosze na bannet,
kosze PP, kulki chleba, wypieki i tak dalej.

Skontaktuj się z nami

https://www.chinabakeware.com/pl/products.html


Produkty powiązane



 


