Komercyjna przemystowa blacha do pieczenia chleba, perforowana
aluminiowa, nieprzywierajgca, dtuga blacha do pieczenia bagietki
chleb francuski Blacha do pieczenia chleba

Gtéwne cechy 400*600mm 4 rowki Aluminiowa nieprzywierajaca dtuga blacha do
pieczenia bagietki

Podnies swoje umiejetnosci pieczenia do profesjonalnego poziomu dzieki aluminiowej, nieprzywierajacej
formie do pieczenia bagietek Tsingbuy, starannie zaprojektowanej, aby zapewni¢ wyjatkowa wydajnos¢ w
wymagajacych srodowiskach kulinarnych. Wykonana przez doswiadczonych ekspertdw z ponad 20-letnim
doswiadczeniem w branzy, ta forma jest znakiem rozpoznawczym precyzja i niezawodnos¢, zaspokajajgc
potrzeby komercyjnych piekarni, restauracji i fabryk zywnosci.

Wyrdznione funkcje:

1. Precyzja: Wykonana z najwyzszej jakosci aluminium blacha do pieczenia chleba francuskiego o
wymiarach 400*600 mm zapewnia statg dystrybucje ciepta, gwarantujgc réwnomiernie upieczone bagietki
za kazdym razem. Nieprzywierajgca powierzchnia umozliwia fatwe wyjmowanie wypiekdw, zachowujac
pyszna ztotg skérke i miekkie wnetrze.

2. Ulepszony przeptyw powietrza: Perforowana struktura formy do pieczenia chleba bagietkowego utatwia
optymalng cyrkulacje powietrza, dzieki czemu powstajg nieskazitelnie chrupigce bagietki o
charakterystycznej teksturze. Zamknieta, 4-rzedowa konfiguracja maksymalizuje przestrzen do pieczenia,
optymalizujgc produktywnos$¢ w tetnigcych zyciem warunkach kuchennych.

3. Dostosowanie do réznych potrzeb: Tsingbuy producent patelni do bagietek z powtoka
nieprzywierajaca rozumie, ze jeden rozmiar nie pasuje do wszystkich. Wtasnie dlatego ta forma jest
dostepna w niestandardowych rozmiarach, co zapewnia elastycznos¢ dostosowang do réznych wymagan
pieczenia i zapewnia dopasowanie do konkretnych operacji.

4. Zaprojektowana z myslg o trwatosci: ta patelnia do bagietek, zaprojektowana z myslg o trwatosci,
wytrzymuje trudy intensywnego uzytkowania w profesjonalnych kuchniach, zachowujgc swojg integralnos¢
i wydajnosc przez dtugi czas. Jego odpornos¢ sprawia, ze jest to niezastgpiony atut w tetnigcych zyciem
srodowiskach piekarniczych.

5. Nowa definicja wszechstronnosci: Idealna do przygotowywania wysmienitych bagietek, ta patelnia do
bagietek bezproblemowo dostosowuje sie do réznych styléw chleba i przepiséw, oferujgc wszechstronnos¢
i niezawodnos¢ doswiadczonym piekarzom poszukujacym najwyzszej jakosci rezultatow.

6. Rozwigzania szyte na miare: Zaangazowanie firmy Tsingbuy w zadowolenie klienta przejawia sie w
spersonalizowanych ustugach ODM i OEM, umozliwiajacych klientom dostosowywanie form do pieczenia
bagietek zgodnie z ich unikalnymi specyfikacjami.

Uwolnij swojg kulinarng kreatywnos¢ i usprawnij swoje operacje pieczenia dzieki nieprzywierajacej,
perforowanej formie do pieczenia chleba bagietkowego firmy Tsingbuy ze stopu aluminium. Doswiadcz
niezréwnanej jakosci, trwatosci i wszechstronnosci w pieczeniu komercyjnym - niezbedne narzedzie do
osiggniecia perfekcji w kazdej partii.

Zdjecia 400 * 600 mm 4 rowki Aluminiowa, nieprzywierajaca, dtuga blacha do
pieczenia bagietki


https://www.chinabakeware.com/pl/products/non-stick-aluminum-baguette-pan.html
https://www.chinabakeware.com/pl/products/non-stick-aluminum-baguette-pan.html
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Indywidualna ustuga z chinskiej fabryki tac bagietkowych

Jako doswiadczony fabryka dtugich form do pieczenia chlebazaoferowalismy klientom
miedzynarodowym wiele udanych, niestandardowych tacek na bagietki. Wiekszo$¢ niestandardowych
aluminiowych tac na bagietki przeznaczona jest dla piekarni i fabryk zywnosci. Sg wieksze niz 4-
rzedowa taca na bagietki i bardziej nadajg sie do masowej produkcji zywnosci, a takze majg wysokie
kwalifikacje, doskonatg wytrzymatos¢ i trwatos¢. Dla klientéw z Bliskiego Wschodu zaprojektowalismy
réwniez specjalny wzér tacy na bagietki powlekanej silikonem w kolorze czerwonym. Podsumowujac,
niestandardowe tace na bagietki firmy Tsingbuy spetniajg nie tylko Twoje wymagania, ale takze
zapewniajg doskonatg jakos¢ i trwatos¢. Jesli szukasz fabryki, ktéra wykona tace na bagietki na
specjalne potrzeby, skontaktuj sie z nami.

_ : With a few specifications we can manufacture your
° ' RS customized product

) A.Overal Length
"'~ B.Overal Width
C.Height
D.Row Width
F.Width of edge



https://www.chinabakeware.com/pl/products/non-perforated-french-long-bread-tray.html

3 baguettes tray




5 baguettes 5 baguettes non-stick
open frame open frame

6 baguettes non-stick
open frame

400mm

Eunmm



7 baguettes round corner 7 baguettes non-stick

8 baguettes 8 baguettes non-stick




9 baguettes 9 baguettes non-stick

10 baguettes 10 baguettes non-stick




10 rows non-stick

O nas

Po ponad 12 latach opieki i wsparcia ze strony naszych klientéw, firma Tsingbuy Industry Limited stata
sie profesjonalnym producentem i dostawcg wyrobdw do pieczenia w Chinach. Dzi$ mamy klientéw i
przyjaciot z ponad 50 krajow, ktorzy korzystajg z naszych produktéw. Oprécz hurtowa aluminiowa
taca na chleb francuski, nasz produkt obejmuje rowniez blachy do pieczenia, formy do bochenka,
wdzek piekarniczy, formy do wielu form, formy do ciast, a takze korzystaj z naszych ustug pieczenia
OEM i ODM. cieszymy sie szczesciem pieczenia, przyjaznig i sukcesem biznesowym, podobnie jak
kuszacy smak chleba.



https://www.chinabakeware.com/pl/products/Custom-Non-Stick-Aluminum-Baguette-Loaf-Pan-French-Bread-Tray.html
https://www.chinabakeware.com/pl/products/Custom-Non-Stick-Aluminum-Baguette-Loaf-Pan-French-Bread-Tray.html

Pokaz produkcji fabrycznej



Showing Room
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