Aluminium Bread Loaf Pan Wholesales China

Glowne cechy patelni do chleba z Chin

1 Patelnia do chleba z Chin jesli do uzytku komercyjnego

2. Dostawca patelni do chleba w Chinach zbudowat ja w ztozonej konstrukcji z drutem
wzmacniajacym

3. Pokrowiec na krople ma wzmocniona obrebiona krawedz, co utatwia wsuniecie / wyjecie i
zwieksza trwatosc

4. Unikalna konstrukcja falistej powierzchni utatwia cyrkulacje powietrza dla réwnomiernego
wypieku i szybkie uwalnianie, aby upiec idealny szybki chleb, bezbtedne ciasto funtowe, super
wilgotny chleb kukurydziany lub klasyczny pieczen.

5. Przyprawi¢ patelnie przed pierwszym uzyciem; wytrze¢ do czyszczenia; w razie potrzeby umyc¢
zimng wodg, lagodnym mydiem i natychmiast wysuszy¢


https://www.chinabakeware.com/pl/products/loaf-pan.htm

Single Bread Loaf Pan

Strap Loaf Pan




Loaf Pan (Aluminum, Non-stick)

Model Dough Weight Size Thickness
Upper Bottom Weight
TSTP036 250g 164x94 mm 158x87 mm 77 mm 1.0 mm
TSTPO37 300g 175x100 mm 173x98 mm 100 mm 1.0 mm
TSTPO38 385g 217x94 mm 211x88 mm 77 mm 1.0 mm
TSTP039 450g 197x106 mm 186x101 mm 110 mm 1.0 mm
TSTP040 600g 309x91 mm 300x84 mm 107 mm 1.0 mm
TSTP041 750g 316x100 mm 305x93 mm 116 mm 1.0 mm
TSTP042 900g 327x106 mm 316x100 mm 122 mm 1.0 mm
TSTP043 1000g 327x121 mm 312x119 mm 120 mm 1.0 mm
TSTP044 1200g 370x120 mm 361x116 mm 125 mm 1.0 mm
TSTP045 1500g 450x123 mm 447x120 mm 130 mm 1.0 mm




Dbanie o bochenek z powloka teflonowa

Kiedy uzywasz porcelanowej patelni po raz pierwszy, mozesz wykona¢ nastepujace czynnosci
konserwacyjne:

1. Oczysc tace (upewnij sie, ze nie uzywasz ostrych narzedzi, poniewaz spowoduje to uszkodzenie
powtoki teflonowej)

2. Posmaruj tace olejem (w obszarze pokrycia teflonowego)
3. Ustaw piekarnik na 180 stopni

4. W16z tace do piekarnika i trzymaj w piekarniku w temperaturze 180 stopni przez 10 minut.

Inne sugestie dotyczace konserwacji:
1. Temperatura pieczenia wymaga nizszego 250 stopni, a nastepnie moze wydtuzy¢ zywotnosc.

2. Aby unikna¢ nieréwnomiernego nagrzewania.



3. Nie oprdzniaj

palnika.

4. Nie uzywaj gotowania na parze w wysokiej temperaturze przez dtugi czas, poniewaz tatwo mozna

zrobic teflon.

Instrukcje codziennego uzywania teflonu

1. Czyszczenie miekka szmatka i suszenie tacy przed uzyciem.

2. Za pomoca miekkiej szmatki lub plastikowego skrobaka wyczys¢ pozostatosci wewnetrznych tac
po zakonczeniu pieczenia.

3. Lepiej dodac jakis neutralny detergent do wody o temperaturze, aby oczysci¢ pozostatosci
catkowicie miekka Sciereczka po kilkukrotnym uzyciu.

4. Posmaruj troche oleju, aby poprawic¢ skutecznos¢ powlekania podczas pieczenia produktow o
wysokiej zawartosci cukru (zalecane masto, olej do pieczenia lub olej ze smalcu. Nie uzywaj oleju

satatkowego)

Producent patelni na bochenek do paska mozliwos¢ dostosowania

opis przedmiotu

Pojedynczy Chleb Chlebowy
Pan

Chleb Loaf Pan Pasek

Karbowany Chleb Loaf Pan

Kod produktu [TSTP TSTP TSTP

Materiat Aluminium / Aluminowana [Aluminium / Aluminowana [Aluminium / Aluminowana
stal stal stal

Rozmiar Dowolny rozmiar Dowolny rozmiar Dowolny rozmiar

Grubos¢ 0,8/1,0mm/1,2mm/1,5 |1,0/1,2/1,5 mm 1,0/1,2/1,5 mm
mm

Uchwyt Bez powtoki / Teflon / Bez powtoki / Teflon / Bez powtoki / Teflon /

powierzchniowy|Silikon Silikon Silikon

Jakos¢ Stempel sktadany / Faldowy Stempel sktadany /

wykonania maszynowy maszynowy

MOQ 50szt 30 zestawow 50szt

Uszczelka 20szt / karton 5set / karton 10 sztuk / karton



https://www.chinabakeware.com/pl/about-us.html

FOR ORDERING TIN SETS
PLEASE NOTE:

1. The dimensions of a single mould (A, B, C, D, H)
2. The number of moulds in a tin set
3. Type of the frame - Projecting (with handles) or Closed (adjacent) frame

COATINGS

4. Qutside dimensions of the frame

5. Oven rack dimensions: (X, Y, Z)

6. Runner (shelve) size in mm

7. Type of coating: no coating, PFA, FEP, Silicone, blackened outside

—

Dimensions of the mould:

A= length of the top (inside)

B = width of the top (inside)

C = length of the bottom (outside)
D = width of the bottom (outside)
H = height (inside)

Dimensions of the rack:

X = width of the oven rack
Y = free opening between the runners (shelves)
Z = distance between the runners (shelves)




APPLICATION

Fctory Tours
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O nas

Tsingbuy Industry Limited staje sie jednym z wiodacych Producent porcelany do pieczenia w branzy
pieczenia komercyjnego i domowego. Mamy ponad 12 lat doswiadczen zwiazanych z badaniami,
opracowywaniem i produkcja blach do pieczenia, patelnia do wielu form, blaszanymi patelniami /
tostami, taca do bagietek, patelnia do ciast, przemystowa taca na kubki, patelnia do pizzy i innymi
narzedziami do pieczenia.


https://www.chinabakeware.com/pl/products.html

- OUR SERVICE -

With mare than 10 years foucusing on research,development and
manufacturer of bakewares, Tsingbuy Industry limited has been becoming | —
one of the leading manufacturers in commercial and home bakenvare i
industry in China, Qur products mainly cover sheet pan, multi-mould
pan, baguette tray, cake tin, Pullman pan, Pizza series, Banneton and
other bakeware

In order to meet different customer requirements, customized mauld-
open baking tray is becoming one of our best-selling pointing. Our
products have been exported to Europe, American, Australia/MNew
Zealand, the Middle East., Asia, Africa and other areas. We look forward
ta joining hands with more and more customers in the world to enjoy
the charm of qualified bakeware

Skontaktuj sie z nami



B4 Email

Produkty powiazane

+86 186 1186 60&T +86 0755-85234769
marketingi@tsingbuy.com

+86 186 1186 6087

+86 186 1186 60&T

www.chinabakeware com

2 Floor B1 Building Mo 22 Dafu Industry
park, Guanlan, Longhua District, Shenzhen, China 518110







