Funkcje:

1. Klasa handlowa
2. Sktadana konstrukcja z drutu wzmacniajacego

3. Opuszczana ostona ma wzmocniona obrebiona krawedz, co utatwia zaktadanie i zdejmowanie oraz
zwieksza trwatosc

4. Niepowtarzalna struktura powierzchni falistej utatwia cyrkulacje powietrza w przypadku
rownomiernie upieczonych produktow i umozliwia szybkie uwalnianie

piec idealny szybki chleb, bezbtedne ciasto, super wilgotny chleb kukurydziany lub klasyczna
pieczen.

5. Miseczka do gotowania przed pierwszym uzyciem; wytrzyj do czyszczenia; w razie potrzeby
przemy¢ zimna woda, tagodnym mydlem i natychmiast wysuszy¢

Zdjecia produktow:




Loaf Pan (Aluminum, Non—-stick)

Model Dough Weight Size Thickness

Upper Bottom Weight
TSTP036 250g 164x94 mm 158x87 mm 77 mm 1.0 mm

TSTPO37 300g 175x100 mm 173x98 mm 100 mm 1.
TSTP038 385g 217x94 mm 211x88 mm 77 mm 1.
TSTP039 450g 197x106 mm 186x101 mm 110 mm 1.
TSTP040 600g 309x91 mm 300x84 mm 107 mm 1
TSTPO41 730g 316x100 mm 305x93 mm 116 mm 1
TSTP042 900g 327x106 mm 316x100 mm 122 mm 1.
TSTP043 1000g 327x121 mm 312x119 mm 120 mm 1
TSTP044 1200g 370x120 mm 361x116 mm 125 mm 1.
TSTP045 1500g 450x123 mm 447x120 mm 130 mm 1
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Produkty pokazujace:
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Strap loaf pan
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Single bread loaf pan

Opieka pokryta teflonem
Podstawowa konserwacja (tylko przy pierwszym uzyciu):

* 1. Wyczys¢ tacki (upewnij sie, ze nie uzywasz ostrych narzedzi lub spowoduje to uszkodzenie
powtoki teflonowej)

* 2. Posmarowac olejem tace (w obszarze pokrycia teflonowego)



» 3. Ustaw piekarnik na 180 stopni

* 4, W6z tacki do piekarnika i trzymaj w piekarniku w 180 stopniach przez 10 minut

Inne sugestie dotyczace konserwacji:

1. Temperatura pieczenia potrzebuje mniej niz 250 stopni, a nastepnie moze wydtuzy¢ zywotnos¢.

2. Aby unikna¢ nieréwnomiernego podgrzewania.

3. Nie opro6zniaj aby spalic.

4. Nie uzywaj gotowania na parze w wysokiej temperaturze przez dtugi czas, poniewaz tatwo jest

zdjac teflon.

Instrukcje codziennego uzywania teflonu

* 1. Czyszczenie miekka Sciereczka i wyschniecie tacy przed uzyciem.

+ 2. Za pomoca miekkiej szmatki lub skrobaczki z tworzywa sztucznego oczysc¢ resztki
wewnetrznych tac po zakonczeniu pieczenia.

* 3. Lepiej dodac troche neutralnego detergentu do wody w temperaturze, aby usunaé
pozostatosci catkowicie za pomoca miekkiej sciereczki po kilkakrotnym uzyciu.

* 4. Posmaruj olejem, aby poprawic¢ skuteczno$¢ powlekania podczas pieczenia produktow o
wysokiej zawartosci cukru (zalecane masto, olej do pieczenia lub olej ze smalcu) Nie uzywaj
oleju satatkowego)

Mozliwos¢ dostosowywania

opis przedmiotu | Patelnia z jednym Chleb bochenek Pan Bochenek z Chlebem
chlebem Pasek Chlebowym

Kod produktu TSTPO1 TSTP02 TSTPO3

Materiat Aluminium / Aluminized | Aluminium / Aluminized | Aluminium / Aluminized
Steel Steel Steel

Rozmiar Dowolny rozmiar Dowolny rozmiar Dowolny rozmiar

Grubos¢ 08/1,0mm/1,2mm/ |1,0/1,2/1,5 mm 1,0/1,2/1,5 mm
1,5 mm

Uchwyt Bez powtoki / teflon / Bez powtoki / teflon / Bez powtoki / teflon /

powierzchniowy | silikon silikon silikon

Jakos¢ Stempel ztozony / Fatdowy Stempel ztozony /

wykonania maszynowy maszynowy

MOQ 50szt 30 zestawow 50szt

Uszczelka 20 sztuk / karton 5set / karton 10 sztuk / karton

Wycieczki po fabrykach
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O nas

Wiodacy producent pieczenia przemystowego i niestandardowego w Chinach

[x]

Tsingbuy Industry Limited staje sie jednym z wiodacych producentéw w branzy bakeware
komercyjnej i domowej w Chinach, mamy ponad 10 lat foucusing na badania, rozwdj i
produkcje pieczenia, nasze produkty obejmuja gtéwnie blache, patelnie do wielu form,
bagietke taca, patelnia do ciasta, przemystowa rondel do chleba, patelnia do pizzy i inne
pieczenie.
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Produkty powiazane

Skontaktuj sie z nami

Contact Person: Jessica Lee

Email: sales3@tsingbuy.com
‘=) Skype:Sales3tsingbuy

(% Whatsapp: +86 13316402682



