
Mga Tampok: 

1.  Hindi kinakalawang na Bakal

2.  Round at parisukat na hugis

Paano gamitin:

*Ihanda ang maikling pastry na tinapay ayon sa iyong recipe

* Pahintulutan ang pastry na magpahinga sa refrigerator sa + 4degrees ng hindi bababa
sa 6hours

* Roll ang pastry sa isang kapal ng 2.5mm, pagkatapos ay ilagay ito sa freezer para sa
hindi bababa sa 1hour

* Mantikilya ang micro perforated band

* Magpatuloy sa lining ng maasim, lumilikha ng isang hiwalay na base at guhitan para sa
boarder

* Itulak ang pastry ng mabuti laban sa frame at putulin kung kinakailangan

* Ang mga tarts ay pinakamahusay na inihurnong sa mga butas sa paglalamina



Mga Produkto Mga Larawan :





  



  

Kakayahang Customized
Code ng Item TSFP02
Materyal Hindi kinakalawang na asero

304
Hugis Square

Sukat
80 * 80 * 20mm
108 * 108 * 20mm
144 * 144 * 20mm

Kapal 1.0mm
MOQ 50pcs
Hole diameter 1.3mm



Ipakita ang Pabrika

Tungkol sa amin





Kaugnay na Mga Produkto


