
BSM-15D Bakesphere Industrial Conveyor Pizza Oven Electric Hot Air
Pizza Bakig Track Stove

Pangunahing tampok ng BSM-15D Bakesphere Industrial Conveyor Pizza Oven

1.  Micro-computer  intelligent  control:  Kapag  naitakda  na  ang  baking  temperature  at  chain  speed,
awtomatikong ihahatid ng chain ang pagkain para sa baking.

2. Ang chain drive ay maaaring gumana sa parehong pasulong at pabalik na direksyon. Kapag natapos na
ang pagkain sa pagluluto, awtomatiko itong madidischarge.

3. Tinitiyak ng de-kalidad na SS304 na hindi kinakalawang na asero na heating pipe ang maaasahang
paggamit nang hanggang 30,000 oras. Ang shell ay gawa sa matibay na stainless steel plate na may kapal
na 1.2mm hanggang 2.0mm.

4. Ang high-pressure na mainit na hangin ay patuloy na nagpapalipat-lipat at naglalabas sa pizza sa
pamamagitan ng upper at lower blast system, na tinitiyak na pantay ang kulay ng pizza kapag lumabas ito
sa oven.

5.  Simpleng patakbuhin:  Sundin  ang mga tagubilin  sa  control  panel  para  madaling  mapatakbo ang
conveyor pizza oven.

6. Tahimik na disenyo ng operasyon, at ang nababakas na mesh chain ay madaling linisin.

Mga larawan ng produkto ng BSM-15D Bakesphere Industrial Conveyor Pizza Oven






















