
Mga Tampok:

1.  Ginawa ng pinakamataas na kalidad, napapanahong tabla

2.  Ang patatas ng pizza ay itinuturo sa parehong mga gilid pati na rin ang punto ng talim

3.  Ang maayos na hugis na hawakan ay ginawa mula sa pag-alis ng balat

4. Ang mas mahabang haba ng hawakan ay naging popular para sa bagong mas malalim na hurno

Mga Produkto Mga Larawan : 

   

Kakayahang Customized

9inch kabuuang haba 37cm, hawakan haba 12cm, lapad 23.5cm, kapal 1cm
11inch kabuuang haba 46cm, hawakan haba 15cm, lapad 28cm, kapal 1cm
12inch kabuuang haba 53.5cm, hawakan haba 18cm, lapad 30.5cm, kapal 1cm
14inch kabuuang haba 60cm, hawakan haba 20cm, lapad 36cm, kapal 1cm

Ang paddle na ito ay dinisenyo na may chamfered edge na nagpapahintulot sa pagsagwan na madaling
mag-slip sa ilalim ng mga crust, mga tinapay o biskwit upang alisin ang mga ito mula sa mga pizza o pans
ng pizza. Maaari ka ring maglingkod sa pizza mula mismo sa paddle kaya hindi mo na kailangang marumi
ang isa pang kawali.

Advantage

1.  A  makinis at matibay aluminyo ibabaw na may isang malalaking malambot na mahigpit na hawakan



handle para sa kaginhawahan at kontrol. Nagbibigay ng isang madaling paraan upang mahawakan ang
pizza, calzones at tinapay habang pinapanatili ang mga kamay mula sa init.

2.  PAGGAMIT: Palaging gamitin ang parehong mga kamay upang suportahan ang bigat ng pizza sa alisan
ng balat.

3.  CARE: Maghugas ng kamay na may mahinang sabon; banlawan at tuyo pagkatapos gamitin. Huwag
ibabad ang hawakan. Huwag gumamit ng nakasasakit na mga scrubbers.

4.  Mag-ingat: Huwag magluto na may pizza peel sa EGG. Huwag mag-iwan sa loob ng maaabot ng mga
bata.

 

Ipakita ang Produkto

   



Tungkol sa sa amin



Kaugnay na Mga Produkto



Makipag-ugnayan sa amin


