
底が波形の薄いクッキーパン
 
波形底の薄いクッキーパンの主な特徴
1.パンを直接使用する商業ベーカリー 中国 クッキーベーキングトレイプロデューサー。
2.優れた熱伝導性、アルミニウム処理スチール構造。
3.ベーキングとクリーンアップを簡単にするための簡単なリリース、非粘着コーティング。
4.食品工場での生産に適した数十個のカップOEM産業用カップトレイ。
5.図面が必要な自動パン焼きオーブンと一致。
6.長さ、幅、ユニークな使用法のための内部のコップのカスタマイズされたサイズ。
7.一般的な標準サイズ rほとんどの要件に適した、簡単に作成できる金型。
8.アルミニウム処理された鋼は、その耐久性と高性能機能について、プロのパン屋および商業ベーカリーによる証明書を備えた食品安全材料です。。
 
波形底付きクッキーパンの製品画像
 

https://www.chinabakeware.com/jp/products/triangular-multi-mould-tray.html


 
alusteelマルチモールドトレイサプライヤーからより多くのマルチモールドベーキングトレイ
 





 
ベーキングトレイメーカーから毎日使用するコーティングの手順
1.使用前に柔らかい布でクリーニングし、トレイを乾燥させます。
2.焼き上げ後、柔らかい布またはプラスチック製のスクレーパーを使用して、内部トレイの残留物をクリーニングします。
3.数回使用した後、柔らかい布で残留物を完全にきれいにするために、中性洗剤を温水に追加することをお勧めします。
4.高糖度製品を焼くとき、コーティングの効率を改善するためにオイルを少し磨きます（バター、ベーキングトレイのオイルまたはラードオイルをお勧めします。サラダオイルは使用しないでください）
 
Alusteel Cookie Pan Factory ピクチャー

https://www.chinabakeware.com/jp/products/aluminum-non-stick-muffin-tray.html
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お問い合わせ
 

 
 


