
焦げ付き防止シートの耐熱皿
 
焦げ付き防止のalusteelの天板の主な特徴
1。 sのための高品質alusteel上部熱伝導率 加熱中も平底を保つ
2。 最高の熱分布のための合理的な厚さ
3。 強化されたカプセル化された鉄鋼リム 鍋をまっすぐに保ち、 反りを防ぐ ベーキング中
4。 錆びと耐食性 耐久性と強度、品質保証、長寿命 
5。 マシンスタンプd、丸い角、絶妙な技量と外観
6。 焦げ付き防止の表面、掃除が簡単で、パーチメント紙、油脂のようなベーキングマットのコストを節約
7。 ほとんどのオーブンに収まるように設計された技術的に設計されたサイズ。 400 * 600mmの小さなサイズは柔軟性が高く、大きなサイズではオーブンの容量と焼き付け効率が最大になります。
8。 私たちは経験が豊富です alusteel製パン工場、生産機械システムとプロのエンジニア、そしてこの分野に12〜25年間従事している熟練した労働者がいます。
毎日使用するコーティングの指示
1.使用前に柔らかい布でクリーニングし、トレイを乾燥させます。
2.焼き上げ後、柔らかい布またはプラスチック製のスクレーパーを使用して、内部トレイの残留物をクリーニングします。
3.数回使用した後、柔らかい布で残留物を完全にきれいにするために、中性洗剤を温水に追加することをお勧めします。
4.高糖度製品を焼く際に、コーティングの効率を改善するためにオイルを少し磨きます（バター、ベーキングトレイのオイルまたはラードオイルをお勧めします。サラダオイルは使用しないでください）
上記の方法を使用すると、Alusteelベーキングシートパンの耐久性が高まり、耐用年数が長くなります。さらに質問がある場合は、お気軽にお問い合わせください 焦げ付き防止のベーキングトレイの製造業者。
 
ピクチャー の 焦げ付き防止シートの耐熱の深皿
 

https://www.chinabakeware.com/jp/products/inclined-edge-handmade-sheet-pan.html
https://www.chinabakeware.com/jp/products/perforated-flat-baking-sheet.html


 
工業用ベーキングトレイサプライヤーの工場写真
 







 
お問い合わせ
 

 
 
 
 


