
焦げ付き防止のアルミニウムで処理された鋼鉄パン屋のケーキ型鍋
 
焦げ付き防止のパン屋さんケーキ型鍋の主な特徴
1.パンを直接使用する商業ベーカリー 中国 ベーカリーケーキ型サプライヤー。
2.優れた熱伝導性、アルミニウム処理スチール構造。
3.ベーキングとクリーンアップを簡単にするための簡単なリリース、非粘着コーティング。
4.手で作られたカスタマイズされたパン、絶妙な外観、ベーキングのニーズを満たす柔軟性
5.図面が必要な自動パン焼きオーブンと一致。
6.長さ、幅、ユニークな使用法のための内部のコップのカスタマイズされたサイズ。
7。 一般的に の標準サイズ rほとんどの要件に適した、簡単に作成できる金型。
8.アルミニウム処理された鋼は、その耐久性と高性能機能について、プロのパン屋および商業ベーカリーによる証明書を備えた食品安全材料です。。
 
焦げ付き防止のベーカリーケーキ型鍋の製品画像
 

 
クッキーベーキングトレイプロデューサーのマルチモールドベーキングトレイ
Wベークウェアの製造と専門性に専念する12年以上、 Tsingbuy 今最大の一つになりました パンパン メーカー。
Mアルティモールドベーキングトレイ 主に食品工場やパン屋で使用されています。もちろん、家庭用の耐熱皿としても使用できます。 YouはTsingbuyから親密で満足のいくカスタマイズサービスを取得できます。
OEM&ODMサービスの経験も豊富であるため、独自の特別な設計も可能です。
 

https://www.chinabakeware.com/jp/products/800-800mm-banana-cake-molds.html
https://www.chinabakeware.com/jp/products/integrated-hot-dog-bun-pan.html
https://www.chinabakeware.com/jp/products/integrated-hot-dog-bun-pan.html
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接触 米国 ために 情報 

の 200+ もっと タイプ マルチモールド 焼く フライパン
 
お部屋とお客様の訪問を示す当社のパン
 





お問い合わせ
 

 
 
 


