
アルミクーゲルホフケーキパン
 
アルミニウムKugelhopfケーキパンの主な特長
- アルミニウム合金材料、加熱君主、軽量材料、高強度、変形しにくい;
- 熱伝達は良好であり、ベーキング効果は他の材料よりも優れており、高速です。
- 耐アルカリ性、耐酸性、高耐糖性。
- 長寿命、繰り返し使用できます。
- 一体成形設計、バリなし、清掃が簡単、汚れなし。
- 様々な機能により、クーゲルホップのケーキ、パン、プリン、ゼリーなどを作ることができます。
 
アルミニウムKugelhopfケーキパンの製品画像
FまたはこのアルミニウムKugelhopfパンケーキパンには、他のタイプがあります Kugelhopfケーキパンメーカー、真ん中のくぼみはなく、取り外し可能な平らな底だけです。

https://www.chinabakeware.com/jp/products/Anodized-Round-Chiffon-Cake-Baking-Mould-with-Removable-Bottom.html




 
Tsingbuyからのより多くの種類のケーキパン
BKugelhopfケーキパンの他に、シフォンケーキパン、ムースケーキパンなど、さまざまな形やサイズのケーキパンも数多く製造しています。  HTsingbuyのケーキパンの写真がいくつかあります  アルミケーキパン工
場 ご参考までに。  

https://www.chinabakeware.com/jp/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html
https://www.chinabakeware.com/jp/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html




 
アルミケーキパン使用時の注意
1.金型を初めて使用する前に、まず内側をきれいにしてから、柔らかい布で拭いてください。
2.各赤いテストの後、柔らかい布または柔らかいプラスチックのスクレーパーを使用して、残っている食物を取り除きます。
3.カビを一定期間使用する場合、少量の中性洗剤を温水で加え、金型内の残留物を柔らかい布で十分に洗浄することをお勧めします。
 
工場の写真
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