
ストラップ付きパンパンAlusteel OEMから 

の主な特長 OEMショルダーロールパン

1.商業用グレード

2.補強ワイヤーで曲がった構造

下降カバーは、挿入／離脱および長寿命を容易にするために強化された縁を有する。

4.波状の表面の独特な設計は均等に調理されたプロダクトのための空気循環および完全なパン、完璧なパウンドケーキ、超湿ったコーンブレッドまたは古典的なミートローフを調理するため
の迅速な解放を促進します。 

5.最初の使用前の季節の鍋。きれいにきれいに。必要に応じて、冷水、中性石鹸で洗い、すぐに乾かします。

絵の OEMショルダーロールパン





 

お手入れ 説明書 テフロンコーティング から始まる ローフショルダーバッグの中国メーカー Tsingbuy

 

（Ⅰ）基本メンテナンス（初期使用時のみ） 

1.トレイを清掃します（鋭利な器具を使用しないでください。さもないとテフロンコーティングが損傷します）。

2.トレイでオイルを磨きます（テフロンコーティング領域内）

オーブンを１８０度に設定する。

4.トレイをオーブンに入れ、180度で10分間オーブンに入れます。

 

 （Ⅱ）その他のメンテナンスのコツ 

https://www.chinabakeware.com/jp/products/loaf-pan.htm
https://www.chinabakeware.com/jp/products/loaf-pan.htm


1.調理温度は250度より低くなければならないし、それ故に持続時間を増やすことができます。

不規則な加熱を避けるために。

3.燃やすために空にしないでください。

4.テフロンを離陸させるのは簡単なので、高温の蒸気調理を長時間使用しないでください。

 

（Ⅲ）テフロンの日常使用説明書

1.柔らかい布で拭いてトレイを乾かします。

2.柔らかい布またはプラスチックのスクレーパーを使用して、調理終了後に内側トレイの残りを拭きます。

数回使用した後に柔らかい布で完全に残留物をきれいにするために、ある温度で中性洗剤を加えることをお勧めします。

4.糖分の多い製品を調理している間、コーティングの効率を向上させるためにオイルを磨きます（バター、パンオイルまたはラードオイルを推奨します。サラダオイルは使用しないでくださ
い）。

で利用可能な他のモデル 中国カスタマイズされたベルトパン工場 

商品の説明 シングルパン パンパンパンストラップ パンフルートパン
商品コード TSTP TSTP TSTP
材料 アルミ/アルミめっき鋼 アルミ/アルミめっき鋼 アルミ/アルミめっき鋼
サイズ 任意のサイズ 任意のサイズ 任意のサイズ
厚さ 0.8 / 1.0mm / 1.2mm /

1.5mm
1.0 / 1.2 / 1.5 mm 1.0 / 1.2 / 1.5 mm

サーフェスハンドル 非コーティング/テフロン/シリコーン 非コーティング/テフロン/シリコーン 非コーティング/テフロン/シリコーン
法案 折りたたみスタンプ/機 つ折り 折りたたみスタンプ/機
MOQ 50個 30sets 50個
梱包 20個/カートン 5セット/カートン 10個/カートン

 

https://www.chinabakeware.com/jp/products.html










測らせる ストラップ パン パン 工場見学

 







 

私たちは誰ですか

Tingbuy限定産業は カスタマイズされた専門の耐熱皿の製造者。私達は皿のための皿、バゲットの皿、企業のためのコップのためのコップ、パン鍋、パン屋のトロリーおよび冷却の棚
を主に作り出す。私たちは12年以上にわたりベーカリー業界に携わってきました。そして世界中（50カ国以上）のお客様から支持を得ています。あなたがパーソナライズされたプロのス
トラップ付きのパン製造機を探しているなら、私たちに来るのが最良の選択です。

接触 米国

https://www.chinabakeware.com/jp/news/OEM-ODM-Project-Case.html


関連製品



 


