
機械刻印焦げ付き防止alusteelベーキングシートパン

焦げ付き防止のalusteelのベーキングシート鍋の主な特長 

1.熱間の優秀な熱伝導性そして平底維持のための良質のalusteel

2.最高の熱分布のための共鳴可能な厚さ

強化されたカプセル化された鉄鋼の縁は平鍋をまっすぐに保ち、焼くことの間のゆがみを防ぎます

4.さびおよび腐食抵抗性、耐久性および強い、品質保証、長寿命 

5.マシンは、ラウンドコーナー、絶妙な技量と外観を刻印

6.焦げ付き防止の表面、きれいになること容易および羊皮紙紙のようなベーキングマット、およびオイル/脂肪の費用を節約

7.ほとんどのオーブンに合うように利用できる技術的に設計されたサイズ。 400 * 600mmという小さなサイズはより大きな柔軟性を提供し、より大きなサイズはオーブン容量と
ベーキング効率を最大化します。

8.蛇腹としてあなたの選択のための異なった厚さの3つのサイズ、およびカスタマイズされたサイズは利用できます

 

TSPP006 400×600×50mm 厚さ0.5mm Alusteel ナチュラル/コーティングなし
テフロンコーティング
シリコーンコーティング

TSPP007 厚さ0.6mm
TSPP008 厚さ0.7mm
TSPP009 厚さ0.8mm

 

毎日使用してコーティングの指示

ここ、Tsinguy 中国のシートパン工場 あなたが毎日使用してコーティングのいくつかの指示を与えます、それはalusteelベーキングシートパンをより耐久性にしそしてより長い
耐用年数を得るでしょう。

1.使用前に柔らかい布で拭いてトレイを乾かします。

2.焼き付けが終わったら、柔らかい布またはプラスチックのスクレーパーを使用して内側トレイの残りを拭きます。

数回使用した後に柔らかい布で完全に残留物をきれいにするために温水に若干の中性洗剤を加えることをお勧めします。

4.高糖製品を焼いている間にコーティングの効率を改善するためにいくらかのオイルを磨きます（バター、ベーキングトレイのオイルまたはラードオイルを推奨します。サラダオイルを使わ
ないでください）

焦げ付き防止の波形のalusteelのベーキングシート鍋の写真

https://www.chinabakeware.com/jp/products/Sheet-Pan.htm


 





焦げ付き防止の波形のalusteelのベーキングシート鍋の細部

 





中国のシートパン工場と出荷の写真



私たちに関しては

2006年に設立された、広州にあるTsingbuy Industry Limitedの工場惑星で、8000平方メートルと200人以上の従業員を擁しています。私たちは商業用および家庭用の耐熱皿に取り組んでいます。私
達はまた大きいおよび中型の食料品工場のための商業耐熱皿（棚、鍋）をカスタマイズすることで長い経験を持っています。

私達はシートパン、ローフパン/トースト缶のようなベーキングトレイを主に製造します、  バゲットトレイ、ベーカリートロリーと冷却ラック。私達の顧客からの12年以上の心配そしてサ
ポートの後で、Tsingbuy Industry Limitedは一流であるために成長しています 中国耐熱皿メーカー そして製造者。今日、私達は私達の製品を使って50カ国以上から
の顧客と友人を持っています。

ベーキングシートパンは私たちの工場で最大の販売シリーズの一つです。私達は卸し売りのための工場能力があり、国際的な顧客に低価格シート鍋を提供します。私達との協力はあなたの市
場で製品の品質と価格の面ではるかに競争力のあるものになります。

お問い合わせ

 

https://www.chinabakeware.com/jp/products/baguette-tray.htm
https://www.chinabakeware.com/jp/products.html


 

当社の製品ライン




