
マドレーヌケーキパンの主な特長

1.中国のベーキング皿の工場から直接鍋を使用して商業パン屋

2.優れた熱伝導、アルミメッキ鋼構造

ベーキングおよびクリーンアップの容易さのための容易な解放、焦げ付き防止のコーティング

4.食糧工場生産のために適したコップOEMの企業のコップの皿の数十

5.必要なデッサンが付いている自動パンのベーキングオーブンと一致して下さい

6.長さ、幅、独特の使用法のための内部のコップのカスタマイズされたサイズ

ほとんどの要件に適した既製金型のための一般的に標準サイズ

アルミメッキ鋼は、その耐久性と高性能の機能のためのプロのパン屋や商業パン屋による証明書を持つ食品安全材料です。

 

ベーキングトレイ製造元から使用する毎日のコーティングの指示

1.柔らかい布で拭いてトレイを乾かします。

2.焼き終わった後、柔らかい布またはプラスチックのスクレーパーを使用して内側トレイの残りを拭きます。

3.数回使用した後は、中性洗剤を温水に入れて柔らかい布で完全に拭き取ってください。

4.高糖製品を焼いている間にコーティングの効率を改善するためにいくらかの油を磨きます（バター、ベーキングトレイの油またはラード油を推奨します。サラダ油を使わないでください）

 

焦げ付き防止の貝の形のMadelieneのケーキ鍋の記述
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中国のカスタマイズされたベーキング皿の製造者によって作り出される多型鍋

Tsingbuyベーキングトレイメーカーは、シートパン、バゲットトレイ、パン、OEM業界のカップトレイ、その他のシリーズのような耐熱皿の製造において12年以上の経験を持っ
ています。そして、各シリーズには製品の多くの異なるパターンがあります。
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まず第一に、労働力が異なる場合があります。上の写真は、丸い角の機械で刻印されたOEM業界のカップトレイを示しています。通常手製の皿は直角のコーナーを備えています。これら
のアルミナイズドスチールOEM業界のカップトレイは、中国のベーキングトレイ工場でテフロンコーティングまたはシリコンコーティングがスプレーされています。コーティングなしの
天然トレイも利用可能です。材料は高品質で食品に安全であり、そしてたくさんのケーキを焼くのにあまりにも有用です。ベーカリーや食品工場に最適です。

中国のベーキングトレイ工場の標準サイズではニーズを満たせない場合は、カスタマイズも可能です。長さ、幅、インナーカップのサイズに関するご要望をお聞かせください。確認のための
図面を作成して作成します。
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中国のカスタマイズされたベーキング皿の製造者からのベーキング皿のパターン

 

アイテム説明

マルチモールドパン

マルチモールドパン

マルチモールドパン

商品番号



TSMP

TSKP

TSHP

パターン

ハンブルクトレイ

ケーキパン

形状をカスタマイズ

ハンブルクトレイ

ケーキパン

形状をカスタマイズ

ハンブルクトレイ

ケーキパン

形状をカスタマイズ

素材

アルミめっき鋼

アルミめっき鋼、鋼

S.Sワイヤー、アルミナイズドスチール、

鋼

サイズ

任意のサイズ

任意のサイズ

任意のサイズ

厚さ

0.8 / 1.0 / 1.5mm

0.8 / 1.0 / 1.5mm

0.8 / 1.0 / 1.5mm

技量

マシンスタンプ



バックルタイプ

溶接接続

MOQ

100個

100個

100個

パッキング

10個/カートン

10個/カートン

10個/カートン

表面ハンドル

テフロン/シリコンコーティング

テフロン/シリコンコーティング

テフロン/シリコンコーティング

 

中国のベーキングトレイファクトリーにある工場見学
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私達について

Tsingbuy Industry Limitedは、中国の商業用および家庭用耐熱皿業界の大手メーカーの1つになりつつあります。ベイクウェアの研究、開発、製造に10年以上携わっ
ています。当社の製品は、主にシートパン、マルチ金型OEM業界のカップトレイ、バゲットトレイ、ケーキパン、工業用パンパン、ピザパン、その他の耐熱皿をカバーしています。
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今すぐお問い合わせください
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関連製品
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