
手作り溶接コーナー 1.5 ミリメートル厚さのアルミニウム長方形ピザベーキングトレイデトロイトピザパン
メイン 特徴 アルミニウム製のデトロイトスタイルのピザパン長方形ピザベーキングトレイ

高品質の1.5mmアルミニウム構造

厚さ 1.5 mm の高級アルミニウムから作られ、優れた均一な熱分布を実現します。これは、本格的なデトロイト スタイルのピザの特徴であるカリカリとしたキャラメルチーズの端とふんわりとしたフォカッチャ
のような生地を実現するために不可欠です。

本格的な長方形デザインと柔軟なサイズ設定

伝統的な「端から端まで」の長方形のピザを作成するための古典的な長方形の形状が特徴です。
さまざまなオーブンやサービングのニーズに合わせて、複数の標準サイズをご用意しています。
独自の運用要件に応じて、ご要望に応じてカスタム サイズをご利用いただけます。

専門家の手作りによる耐久性と安全性

細心の注意を払って手作りされており、コーナーは補強溶接されており、シームレスな耐久性と簡単な掃除を実現します。
専門的にカールされたエッジが特徴で、安全で快適なグリップを実現し、取り扱い時の安全性を高めます。
高温、大量生産のプロのキッチンの過酷な環境に耐えるように設計されています。

高度な表面技術オプション

クラシック陽極酸化処理: 硬化した非反応性の表面により、コーティングなしでも自然で簡単に食品を放出し、優れた耐久性を実現します。
穴あき陽極酸化処理: 空気の流れを強化するための精密な穴を備えた陽極酸化処理された表面により、非常にクリスピーな底のクラストが促進されます。
プレミアム PTFE ノンスティック (両面): すべての表面に優れた耐久性のあるノンスティック コーティングが施されており、究極の食品の剥離と簡単な洗浄を実現します。

工場からの直接供給とプロフェッショナルサービス

製造元 チンバイ 中国のアルミニウム製ピザトレイメーカー、高級耐熱皿やキッチン用品のプロの OEM/ODM スペシャリストでもあります。
工場からの直接価格設定、厳格な品質管理、信頼性の高い供給によるメリットが得られます。
カスタムブランディング、パッケージング、ブランド仕様に合わせた製品開発など、包括的な OEM および ODM サービスをご利用いただけます。

製品の画像 アルミニウムデトロイトスタイルピザパン長方形ピザベーキングトレイ

https://www.chinabakeware.com/jp/products/8-inch-Aluminium-Round-Pizza-Pan-Baking-Tray.html
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トップの長さ×幅 裾の長さ×幅 高さ 表面の選択
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254×152mm 225×125mm 50mm

①アルマイト処理
②アルマイト加工・穴あき加工
③両面PTFEノンスティックコーティング
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会社概要



Tsingbuy Industry Co., Ltd. は 2006 年に設立され、大手企業です。 中国の商業ベーキングパン工場。 Tsingbuy は、約 20 年にわたる業界の専門知識を活かし、商用グレードのベーキングパン、
ローフパン、バゲットトレイ、マルチモールド工業用トレイ、ケーキ型、ピザパン、冷却ラック、ベーカリートロリーの製造で確固たる評判を確立しています。 Tsingbuy のベークウェア製品はすべて、SGS を含む国際食
品接触安全基準を満たしています。、LFGB 認証。

Tsingbuy の生産拠点は広州にあり、39.8 エーカーの敷地に 40,000 平方メートルを超える近代的な工場スペースがあり、500 人以上の熟練した従業員がいます。当社は、CNC 機械、レーザー切断
機、CNC 曲げ機、溶接ロボット、全自動コーティングラインを含む 200 台以上の高度な生産機械のフルスイートを運用しています。堅牢な研究開発力と高度な製造能力に支えられ、当社は包括的で革新的かつ効率的なカスタ
マイズされたベークウェアの提供を専門としています。中規模および大規模の食品工場、業務用ベーカリー、自動生産ライン、ベーキングウェアブランド企業、国際商社、代理店、卸売業者などのグローバルクライアント向けにカス
タマイズされたソリューション。

ファクトリーショー

https://www.chinabakeware.com/jp/products/Double-side-Nonstick-Detroit-Pizza-Pan-Baking-Tray.html


世界中のお客様からの継続的なサポートのおかげで、www.tsingbuy.com は、最もプロフェッショナルで信頼できるベークウェア メーカーの 1 つに成長しました。当社の製品は現在、次の国々に輸出されています。
150か国以上、焼きたてのパンの温かい香りのように、顧客はパン作りの成功、ビジネスの成長、長期にわたる協力を楽しんでいます。
当社の主な業務用耐熱皿シリーズ: シートパン / バゲット型 / ブレッドパン型 (シングルパンおよび工業用ストラップローフパン) / マルチモールドベーキングトレイ (カップケーキ、マフィン、バーガーパン、ドーナツ、マドレー
ヌなど) / ケーキ型ベーキングモールド / ピザパン / 冷却ラック / ベーカリートロリー。

カスタム機能
私たちの最大の能力は、 プロフェッショナルなカスタマイズ-特に中規模から大規模の商業ベーカリーおよび工業用食品メーカー向け。売れ筋のカスタムメイド ベーキング パンには、マフィン、カップケーキ、バーガー バンズ、ドー
ナツ、マドレーヌなどに適したストラップ ローフ パンやマルチモールド ベーキング トレイが含まれます。 20 年近くの製造経験を持つ当社のエンジニアリングおよび設計チームは、開発に優れています。 オーダーメイドの耐熱
皿 特定の製品要件、自動化ニーズ、オーブン仕様、または生産ライン標準を満たします。

私たちは誇りを持ってエンドツーエンドを提供します ODMおよびOEMサービス ベーカリー、食品工場、レストランチェーン、卸売業者、流通業者、国際商社向け。



展示会

2006 年以来、ベークウェア業界のトップ企業として、Tsingbuy Industry Co., Ltd. は一貫して 革新的な商用グレードのソリューション 主要な国際展示会への積極的な参加を通じて、世界の舞台へ。これら
の著名な見本市での当社の存在は、業務用ベーキングパンやバゲットトレイから、カスタマイズされた工業用トレイや自動ベーカリートロリーに至るまで、厳格な国際食品接触安全基準を満たすように製造された当社の広範な製品を
紹介するための戦略的プラットフォームです。これらの展示会により、当社は大規模な食品工場から有名な耐熱皿ブランドに至るまでの世界の顧客と直接つながることができ、200台以上の高度な機械を備えた広州の39.8エーカー
の近代的な施設から、専用の研究開発ラインや全自動コーティングラインに至るまで、当社の統合運営の強みを実証しています。 www.tsingbuy.com は、国際的に展示することで、約 20 年にわたる製造の専門知
識を強調するだけでなく、包括的で効率的な製品を提供するというコミットメントを強化します。 オーダーメイドの耐熱皿ソリューション 世界中のパートナーへ。



梱包と発送

Tsingbuy の最先端の施設は、当社の高級耐熱皿を生産からお客様のお手元までシームレスに移行することを保証します。高度な自動化ラインを備えた当社の広大な作業場では、何千もの業務用パンやトレイの大量かつ正確な
製造が可能です。梱包ホールでは、専門のチームとシステムが各製品を細心の注意を払って分類、検査し、保護措置を講じて梱包し、安全な世界輸送のための堅牢なパレットを準備しています。この統合された大量生産、梱包、出荷
作業により、信頼性の高い、当社の高品質ベークウェアを世界中の食品メーカーやベーカリーに大規模に納品しています。

主な製品シリーズ

それに加えて 中国のデトロイトピザパンの卸売, Tsingbuy の主力製品範囲は、商業ベーキングおよび食品生産の多様な需要を満たすように設計された包括的なシリーズに編成されています。当社の製品はいくつかの主要なカ
テゴリにグループ化されており、それぞれにさまざまな特殊なモデルとサイズが含まれています。これには、パン、パン、バゲット用のパンの全セレクションが含まれます。ケーキ、ピザ、大規模生産用の工業用強度のトレイと型。
冷却ラックや移動式ベーカリートロリーなどの重要なサポート機器と並んで。各シリーズは、商業および工業用ベーキング環境での高性能を実現する革新性と耐久性を備えて開発されており、自動機械の生産ラインとのシームレスな
マッチングにも利用できます。

https://www.chinabakeware.com/jp/products/Handmade-Rectangle-Detroit-Style-Non-Stick-Pizza-Baking-Pan.html

