
中国卸売工業用パンベーキングパン

 

の主な特長 ローフパン卸売中国

- コマーシャルグレード

- 中国のローフパンは、補強ワイヤーを使用した折りたたみ式構造で製造されています

- トースト錫メーカー 簡単にスライドオン/オフできるように補強された裾の縁を持つドロップカバーを設計し、さらに耐久性を高めます

- ユニークな段ボールの表面デザインは、均一な焼き菓子のための空気の循環を促進し、完璧な迅速なパン、完璧なパウンドケーキ、超湿ったコーンブレッド、または古典的なミートローフ
を焼きます。 

- 最初の使用前にシーズンパンきれいに拭きます。必要に応じて、冷たい水、中性洗剤で洗い、すぐに乾かします。

テフロンコートのお手入れ

ストラップパンメーカー中国からの基本的なメンテナンスのヒント（初めての使用のみ）

1.トレイを清掃します（鋭利な道具を使用しないでください、さもないとテフロンコーティングが損傷します）。

2.トレイでオイルを磨きます（テフロンコーティング領域内）

3.オーブンを180度に設定する

4.トレイをオーブンに入れ、オーブンで10分間180度に保ちます。

 

中国ローフパンサプライヤーからのその他のメンテナンス提案

1.ベーキング温度はより低い250度を必要としそしてそれから寿命を拡大できます。

不均等に熱を避けるため。

3.燃やすために空にしないでください。

4.テフロンを脱ぐのは簡単なので、高温のスチームクッキングを長時間使用しないでください。

テフロンの使用説明書

1.使用前に柔らかい布で拭いてトレイを乾かします。

2.焼き付けが終わったら、柔らかい布またはプラスチックのスクレーパーを使用して内側トレイの残りを拭きます。

数回使用した後に柔らかい布で完全に残留物をきれいにするために温水に若干の中性洗剤を加えることをお勧めします。

https://www.chinabakeware.com/jp/products/loaf-pan.htm
https://www.chinabakeware.com/jp/about-us.html


4.高糖製品を焼いている間にコーティングの効率を改善するためにいくらかのオイルを磨きます（バター、ベーキングトレイのオイルまたはラードオイルを推奨します。サラダオイルを使わ
ないでください）

ローフパン卸売中国製品の写真





中華料理パン表示



シングルプルマンパン

工業用パンパン/ストラップパン





中国耐熱皿メーカーの工場写真

中国耐熱皿メーカーのショールーム



中国の耐熱皿製造業者を訪問している顧客



私たちに関しては 

Tsingbuyはプロです 中国耐熱皿メーカー また、OEMフルシートパンサプライヤとしての経験豊富な役割もあります。私たちは、シートパン、バゲットトレイ、パン、ベーカリー
トロリー、OEM業界のカップトレイ、およびさまざまなカスタマイズ用耐熱皿を製造して、12年以上にわたって耐熱皿に取り組んできました。私達はまたbannetonのバスケッ
ト、PPのバスケット、パンのラメ、ベーキングのcoucheのような他のベーキング関連用具を、供給します。

お問い合わせ

https://www.chinabakeware.com/jp/products.html


関連製品



 


