
特徴：

1。 商用グレード

2.補強線による折り畳み構造

3.ドロップカバーには、スライドのオン/オフと耐久性の向上を容易にするための縁が強化されています。

4.ユニークな波型表面設計により、均一に焼いた製品の空気循環が促進され、クイックリリースが容易になります。

  完璧な素早いパン、完璧なポンドケーキ、極度の湿ったコーンブレッド、または古典的なミートローフを焼く。 

最初の使用に先立つシーズンパン; 5。拭いてきれいにする。必要に応じて、冷たい水、マイルドな石鹸で洗ってすぐに乾燥させてください

製品写真：

      

製品サイズ：



表示される製品：

   



 

 

テフロンコーティングの手入れ

基本的なメンテナンス（初回のみ使用）：

•  1.トレイを清掃します（鋭利な工具を使用しないでください。テフロンコーティングが損傷することがあります）

•  2.トレーでオイルを磨きます（テフロンコーティングエリア内）

•  オーブンを180度にセットする

•  4.トレイをオーブンの中に入れ、180度のオーブンで10分間保持する。

 

  その他のメンテナンスの提案：

       1.ベーキング温度を250度に下げる必要があり、その後寿命を延ばすことができます。

       2.不均一な加熱を避ける。

       3.燃やすために空にしないでください。

      4.テフロンを離し易いので、長時間高温の蒸気調理をしないでください。

 

テフロンの毎日の使用説明書

•  1.使用前に柔らかい布で拭いて乾かしてください。

•  2.柔らかい布またはプラスチックスクレーパーを使用して仕上げ焼き後の内側トレイの残留物をきれいにします。

•  3.数回使用した後、中性洗剤を温水に加えて柔らかい布で残渣を完全に洗うことをおすすめします。

•   4.高糖製品を焼いている間に、コーティングの効率を向上させるためにいくつかのオイルをブラシ（バター、ベーキングトレイのオイルまたはラードオイルを推奨。サラダオイル
を使用しないでください）

カスタマイズ可能



アイテム説明 シングルパンロープパン パンローフパンストラップ 溝付きパンパン
商品番号 TSTP01 TSTP02 TSTP03
素材 アルミニウム/アルミニウム鋼 アルミニウム/アルミニウム鋼 アルミニウム/アルミニウム鋼
サイズ 任意のサイズ 任意のサイズ 任意のサイズ
厚さ 0.8 / 1.0mm / 1.2mm /

1.5mm
1.0 / 1.2 / 1.5mm 1.0 / 1.2 / 1.5mm

表面ハンドル 非コーティング/テフロン/シリコン 非コーティング/テフロン/シリコン 非コーティング/テフロン/シリコン
技量 折られた/機械の切手 折りたたまれた 折られた/機械の切手
MOQ 50個 30sets 50個
パッキング 20本/カートン 5セット/カートン 10個/カートン

工場ツアー







私たちに関しては
インダストリアル&カスタムメイドのベーカリーを製造する中国の大手メーカー

Tsingbuy Industry Limitedは、中国の商業用家庭用ベーキング産業のリーディングカンパニーとなっており、ベーキング用品の研究、開発、製造に10
年以上の経験があり、主にシートパン、マルチモールドパン、バゲットトレイ、ケーキパン、工業用パンパン、ピザパンおよび他のベーカリーを含む。

関連製品



お問い合わせ


