
Frusta danese in acciaio inossidabile con manico in legno

Caratteristiche principali della frusta tradizionale in acciaio inossidabile in stile
danese con manico in legno

Robusto e professionale
È una frusta per impastare in acciaio inossidabile robusta e professionale con manico in legno prodotta da un produttore di
prodotti da forno di alta qualità. Funziona con pane, biscotti, gnocchi o impasti per pizza, nonché crepe, frittelle o pastelle
per waffle, il tutto senza creare glutine extra. 

Resistente ed efficiente
È dura la frusta non si piega e l'impasto non si accumula sulla testa del filo di acciaio inossidabile;
pulisce il lato della ciotola come una spatola, quindi userai meno utensili. 

Manico in legno per una buona presa
L'impugnatura ergonomica offre una buona presa e allo stesso tempo allevia lo sforzo della mano: la
maniglia è abbastanza lunga per quasi tutte le operazioni di miscelazione manuale in casa o in
pasticceria. 

Leggero e buono da usare
Attrezzo da cucina leggero ed efficiente che mescola l'impasto o le miscele più appiccicose e piega a
mano quasi tutti gli ingredienti in pochissimo tempo; perfetto per chi preferisce non utilizzare un
miscelatore elettrico. 

Facile da pulire
Si puliscono rapidamente, basta far scorrere le fruste in acqua calda e sapone, sciacquare e
asciugare.
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