
Super T antiaderentehin CookieS Pan
 
Caratteristiche principali della teglia per biscotti super sottile antiaderente
alusteel
1. Panetteria commerciale utilizzando la padella direttamente da Cina fornitore della teglia per biscotti da forno.
2. Conduzione del calore superiore, costruzione d'acciaio alluminizzata.
3. Rivestimento antiaderente di facile rilascio per facilitare la cottura e la pulizia.
4. Dozzine di tazze Vassoio per tazze per l'industria OEM, adatto per la produzione di alimenti.
5. Abbinare al forno automatico per pane con il disegno richiesto.
6. Dimensioni personalizzate in lunghezza, larghezza, tazze interne per un utilizzo unico.
7. Generalmente dimensioni standard per rstampi pratici, adatti alla maggior parte delle esigenze.
8. L'acciaio alluminizzato è un materiale di sicurezza alimentare con certificato da fornai professionisti  e forni commerciali
per la sua durata e capacità ad alte prestazioni.
 
Immagini dei prodotti della teglia per biscotti super sottile antiaderente alusteel
 

https://www.chinabakeware.com/it/products/thin-cookie-pan-with-corrugated-bottom.html


 
Più teglia multi-stampo dal produttore della teglia per biscotti
Wcon più di 12 anni dedicati alla produzione e alla sperimentazione di prodotti da forno, Tsingbuy ora è diventato uno dei
più grandi produttore di teglie per biscotti.
Mteglia multiforma è utilizzato principalmente in fabbrica alimentare e prodotti da forno. Naturalmente, può anche essere
usato come bakeware casalingo. YPuoi ottenere un servizio di personalizzazione intimo e soddisfacente da Tsingbuy. È
disponibile anche il tuo design speciale poiché siamo ricchi di esperienza anche nei servizi OEM e ODM.
 

https://www.chinabakeware.com/it/products/aluminum-perforated-tart-tray.html




 
Istruzioni di coating dAily ucantare 
1. Pulire con un panno morbido e asciugare il vassoio prima dell'uso.
2. Utilizzando un panno morbido o un raschietto di plastica per pulire i residui dei vassoi interni dopo aver terminato la
cottura.
3. Meglio aggiungere un detergente neutro in acqua a temperatura per pulire i residui interamente con un panno morbido
dopo averlo usato più volte.
4. Spazzola un po 'd'olio per migliorare l'efficienza del rivestimento durante la cottura di prodotti ricchi di zucchero (consiglia
burro, teglia o olio di strutto. Non usare olio per insalata)
 
Le nostre teglie da forno mostrano la sala e la visita dei clienti
 





 



Immagini di spedizione
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