
Rack di raffreddamento filo in acciaio inox in vendita 

Principali caratteristiche della rete di raffreddamento in acciaio inox 

1. Buona qualità, materiale in acciaio inossidabile di alta qualità, resistente alla corrosione,
resistente alle alte temperature e lunga durata.

2. I dettagli del lavoro sono gestiti alla perfezione dalla fabbrica dei rack di raffreddamento e non
danneggeranno la tua mano.

3. Alta efficienza di disidratazione, risparmio di energia e tempo.

4. Il fornitore netto di raffreddamento ha una tecnologia maturale. Il rack di raffreddamento filo in
vendita è stato ben saldato e lucidato.

5. I formati e le progettazioni su misura della rete di raffreddamento dell'acciaio inossidabile sono
disponibili, gli ordini dell'OEM sono accolti favorevolmente

6. Pan di stagione prima del primo utilizzo; pulire per pulire; se necessario, lavare con acqua fredda,
sapone neutro e asciugare immediatamente
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Diversi utilizzi della rete di raffreddamento in acciaio inossidabile

Il acciaio inossidabile tubareling netto in vendita ha una griglia stretta appositamente progettata ed è disponibile per vari
usi.

- COOL biscotti, torte, pane e & rotola perfettamente 

https://www.chinabakeware.com/it/products/201-304-Stainless-steel-cooling-rack-with-baking-tray-TSCR03.html
https://www.chinabakeware.com/it/products/201-304-Stainless-steel-cooling-rack-with-baking-tray-TSCR03.html
https://www.chinabakeware.com/it/products/201-304-Stainless-steel-cooling-rack-with-baking-tray-TSCR03.html
https://www.chinabakeware.com/it/products/201-304-Stainless-steel-cooling-rack-with-baking-tray-TSCR03.html


- FARE CRISP cotta pancetta sul forno

- BAKE ali di pollo succulento, cotolette, patatine fritte con meno grassi

- verdure arrosto, manzo, tacchino, agnello o succose braciole di maiale

- pollame COOK & tutti i tipi di carne

- GRILL verdure o pesce sano

- FUMARE il salmone o altri tipi di pesce nel fumatore

- Costolette, carni bovine con tenero ribaltamento al barbecue

- Bistecche di salamoia asciutte

- SCARICARE i cibi fritti e lasciare sgocciolare il grasso in eccesso

- DISIDRATAZIONE di carne secca, bacche, frutta, verdure o erbe in un basso

- forno a temperatura

- USI COME UN TRIVET per proteggere il vostro controsoffitto dalle pentole calde e dai piatti

- RISCIACQUO e & Le bacche e le verdure asciutte sopra il lavandino puliscono

     



     

 



Personalizzazione della rete di raffreddamento in acciaio inossidabile

Qui elenchiamo le specifiche di personalizzazione fornite da fabbrica di raffreddamento rack per tua
referenza. Puoi dire più dei tuoi requisiti dettagliati se necessario.  

Modello fattura Materiale Taglia
TSHG-W Saldatura a maglia S.S 304/201 su misura
TSHG-P Saldatura del metallo S.S304 / 201 su misura
TSHG-C Timbro di alluminio Alluminio # 5052 su misura

 

Riguardo a noi
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