
BSM-15D Bakesphere Forno per pizza con trasportatore industriale
Fornello elettrico ad aria calda per pizza Bakig

Caratteristiche principali del forno per pizza industriale con trasportatore
Bakesphere BSM-15D

1. Controllo intelligente tramite microcomputer: una volta impostate la temperatura di cottura e la velocità
della catena, la catena consegnerà automaticamente il cibo da cuocere.

2. La trasmissione a catena può funzionare sia in avanti che in retromarcia. Una volta terminata la cottura,
il cibo verrà scaricato automaticamente.

3. I tubi di riscaldamento in acciaio inossidabile SS304 di alta qualità garantiscono un utilizzo affidabile fino
a 30.000 ore. Il guscio è realizzato con resistenti piastre di acciaio inossidabile con uno spessore compreso
tra 1,2 mm e 2,0 mm.

4. L'aria calda ad alta pressione viene fatta circolare continuamente e irradiata sulla pizza attraverso un
sistema di ventilazione superiore e inferiore, garantendo che la pizza abbia un colore uniforme quando
esce dal forno.

5. Semplice da usare: seguire le istruzioni del pannello di controllo per utilizzare facilmente il forno per
pizza con trasportatore.

6. Design di funzionamento silenzioso e la catena a maglie staccabile è facile da pulire.

Immagini  del  prodotto  del  forno  per  pizza  industriale  con  trasportatore
Bakesphere  BSM-15D
























