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Materiale di alta qualità

Acciaio inossidabile di alta qualità, alta resistenza, tenacità, non facile da arrugginire, resistenza alla
corrosione, ascensore ad alta temperatura, resistente

Regolabile

Design aggiudicabile per torta, mousse, tiramisù di dimensioni differenziali.

Facile da demould

La superficie dell'anello Mousse è liscia, il  che rende il  rilascio e la demoultra più facilmente,
rendendo la torta più completa

Trattamento elettrolitico della superficie

Realizzato in acciaio inossidabile dopo il  trattamento elettrolitico superficiale,  può rimuovere il
grasso e il film Zxide sulla superficie del materiale, rendendo la superficie della torta liscia

Bellissimo aspetto, economico e pratico

Non solo può essere usato per fare una torta, può anche essere usato per rendere la torta al
formaggio, Te Rami Sue e Budino e altri cibi alti

Varie forme e dimensioni

Forme e dimensioni diffrenrenti  per soddisfare le esigenze di  varie torte.  Ecco le 4 forme più
popolari e diverse dimensioni per ogni forma. Forma e dimensioni personalizzate sono disponibili e
benvenuti per richiedere ulteriori informazioni suoneria in acciaio inox mousse.

Modello Forma Dimensione Spessore
TSMR05. Girare S: 98 * 50mm 1,0mm.

M: 152 * 50mm 1,0mm.
TSMR06. Piazza S: 98 * 98 * 50mm 1,0mm.

M: 152 * 152 *
50mm

1,0mm.

L: 260 * 245 * 50mm 1,0mm.
TSMR07. Rettangolo S: 156 * 254 * 50mm 1,0mm.
TSMR08. Ovale S: 270 * 100 * 70mm 1,0mm.

Istruzioni:

Prima dell'uso, si prega di lavare con un panno di cotone e pulirlo secco prima dell'uso.



Dopo l'uso, sciacquare con acqua pulita neutra o spugna morbida e quindi tenerlo asciutto.

Non utilizzare lo strumento tagliente o ruvido per pulire, evitando danni alla superficie che
riguardano le prestazioni del prodotto.
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Altri modelli di anello Mousse dal produttore dell'anello della Mousse della Cina





Servizio su misura della mousse della torta

Tsingbuy  Industria  Limited,  come  il  principale  fattore  di  strumenti  tortay.,  ha  fornito  un
bakeware di personalizzazione professionale per molti anni. Cake Pan e Mousse Ring sono due delle
nostre più grandi serie di bakeware. Abbiamo fornito clienti internazionali con una varietà di forme,
dimensioni e modelli di anelli di mousse. Se sei nel mercato per Anello Mousse o Anello Mousse
regolabile  personalizzato,  vieni  a  Tsingbuy  Anello  Mousse  in  acciaio  inox  fabbrica  sarà
un'esperienza piacevole e di successo.

https://www.chinabakeware.com/it/products/cake-tools.htm
https://www.chinabakeware.com/it/products/Stainless-steel-Cake-Mousse-Rings-TSMR01-TCMR03.html




Chi siamo

Tsingbuy Industry Limited è il principale produttore di bakeware della Cina e siamo sempre stati
sforzati di produrre i migliori prodotti da forno, infuriando da pentole da fogli, pagnotte di pagnotta /
pettini  toast,  vassoi  baguette,  vassoi  per  la  tazza del  settore  OEM, carrello  da forno,  rack di
raffreddamento e molte altre serie Di strumenti di bakeware per cuocere strumenti correlati come
cestini Banneton, cestini PP, panificazione di couche, tappetino da forno e così via. Abbiamo molti
casi di personalizzazione di successo e soddisfatti della cooperazione con i clienti internazionali.
Abbiamo anche preso un ruolo di primo piano come Produttore di anello della mousse Con la
capacità di fabbrica di fornire anello di mousse in acciaio inossidabile di alta qualità ai clienti
internazionali e servizio personalizzato con team di professionisti.

Contattaci

Il nostro prodotto principale

https://www.chinabakeware.com/it/products/tart-ring.htm



