Cestino per la lievitazione del pane Banneton in silicone alimentare da
10 pollici di colore verde, cestino per la fermentazione del lievito
naturale Cestino per modellare il pane artigianale

Caratteristiche principali del cestino per la lievitazione del pane Banneton ovale in
silicone da 10 pollici

Presentiamo la nostra ultima innovazione negli elementi essenziali per la cottura: Bannetons in
silicone! Realizzato da , € prodotto con precisione e
progettato per elevare |'esperienza di cottura. Questi banneton vantano un materiale siliconico
rivoluzionario che combina resistenza e flessibilita. Di addio ai problemi di attaccamento dell'impasto
con la nostra superficie antiaderente, che consente un rilascio senza sforzo e pagnotte dalla forma
meravigliosa ogni volta. La caratteristica resistente al calore garantisce un utilizzo versatile, sia per la
lievitazione in un ambiente caldo che per la cottura in forno. Disponibili in varie dimensioni, i nostri
banneton in silicone offrono praticita e affidabilita, promettendo di essere il compagno perfetto sia per
i panettieri principianti che esperti. Ecco le caratteristiche principali:

1. Materiale in silicone di alta qualita: realizzato in materiale siliconico resistente e per uso
alimentare, che garantisce longevita e sicurezza per il contatto con gli alimenti.

2. Superficie antiaderente: la struttura in silicone fornisce una superficie antiaderente, consentendo
un facile rilascio dell'impasto senza la necessita di infarinare eccessivamente.

3. Design flessibile e pieghevole: la sua natura flessibile consente una facile modellatura dell'impasto
e consente una comoda conservazione poiché puo essere piegata quando non viene utilizzata.

4. Resistenza al calore: resiste alle alte temperature, rendendolo adatto per far lievitare I'impasto del
pane in un ambiente caldo o in un forno.

5. Facile da pulire: resistente alle macchie e agli odori, pud essere pulito senza sforzo lavandolo a
mano o in lavastoviglie per una maggiore comodita.

6. Utilizzo versatile: ideale per impermeabilizzare vari tipi di pane, tra cui lievito naturale, pani
artigianali e altro, fornendo risultati coerenti.

7. Opzioni di dimensioni e forma: disponibile in varie dimensioni per adattarsi a diverse
dimensioni/forme di lotti e ricette di pane.

8. Stabilita: progettato con una base stabile per sostenere I'impasto in lievitazione e mantenerne la
forma durante la lievitazione.

9. Senza BPA e sicuro per gli alimenti: garantisce la sicurezza per il contatto con gli alimenti, privo di
sostanze chimiche dannose come il BPA (bisfenolo A).

Queste caratteristiche collettivamente rendono il morbido cestino per la lievitazione del pane
Banneton in silicone una buona scelta sia per i panettieri casalinghi che per i professionisti,
garantendo risultati costanti e impressionanti con il pane artigianale tradizionale.

Immagini del cestino per la lievitazione del pane Banneton ovale in silicone da 10
pollici


https://www.chinabakeware.com/it/products/Silicone-Bread-Banneton-Brotform-Bread-Proofing-Basket-Dough-Rising-Fermentation-Basket.html
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Cestino per lievitazione del pane Banneton in silicone rotondo e ovale piu venduto









