
Fouet à pâte danois en acier inoxydable avec manche en bois

Caractéristiques principales du fouet à pâte traditionnel en acier inoxydable de
style danois avec manche en bois

Robuste et professionnel
Il s'agit d'un fouet à pâte robuste en acier inoxydable de qualité professionnelle avec manche en bois fabriqué par un
fabricant de plats de cuisson de haute qualité. Il fonctionne avec du pain, des biscuits, des boulettes ou de la pâte à pizza
ainsi que des pâtes à crêpes, à crêpes ou à gaufres, le tout sans créer de gluten supplémentaire. 

Robuste et efficace
Le fouet It is Tough ne se plie pas et la pâte ne s'accumule pas sur la tête en fil d'acier inoxydable; il
nettoie le côté du bol comme une spatule afin que vous utilisiez moins d'ustensiles. 

Manche en bois pour une bonne prise en main
La poignée ergonomique offre une bonne prise tout en soulageant la fatigue de la main - la poignée
est assez longue pour presque tous les mélanges à la maison ou en boulangerie. 

Léger et bon à utiliser
L'outil de cuisine léger et efficace mélange la pâte la plus collante ou mélange et plie presque tous les
ingrédients à la main en un rien de temps; parfait pour ceux qui préfèrent ne pas utiliser de batteur
électrique. 

Facile à nettoyer
Ils nettoient rapidement, il suffit de rincer les fouets dans de l'eau chaude savonneuse, de les rincer
et de les sécher.
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