
Plaque de cuisson en feuille antiadhésive à la main
 
Principales caractéristiques du plat de cuisson en feuille antiadhésif fait à la main
- Il est fait d'un matériau aluminisé de 1,2 mm d'épaisseur, avec une résistance élevée, aucune déformation, une rigidité
élevée,  une  résistance  aux  températures  élevées,  une  bonne  conductivité  thermique,  un  chauffage  uniforme,  solide  et
durable.
-  Revêtement  antiadhésif  épaissi,  excellent  antiadhésif  performance,  démoulage  facile,  nettoyage facile,  pas  d'odeur
particulière, contact direct avec les aliments, cuisson à haute température sans releasing de substances toxiques, sûres et
saines.
- Moulage intégré, structure stable, soudure sans couture au coin, aucune trace de soudage, bord rond, belle moulure.
- Il peut être utilisé pour toutes sortes de production alimentaire de boulangerie et convient très bien à la production de
masse dans boulangerie ou usine alimentaire.
- Nous nous sommes engagés dans l'industrie des ustensiles de cuisson depuis plus de 12 ans et sommes devenus le leader
fabricant de plaques de cuisson avec une équipe professionnelle, un service de conception personnalisé, une grande
capacité de production en usine ainsi qu'une riche expérience. Vous êtes assuré d'obtenir des moules de cuisson hautement
qualifiés au meilleur prix avec nous.
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Plat de cuisson Mentretien
1. Avant d'utiliser le moule pour la première fois, enduisez d'abord la plaque de cuisson avec la nature et faites cuire
pendant 10 minutes, ce qui est propice à l'amélioration des performances antiadhésives de la plaque de cuisson et à la
durée de vie de la plaque de cuisson;
2.  Avant  utilisation,  il  est  limité  de  nettoyer  le  moule  à  l'eau  claire,  puis  de  l'utiliser  après  l'avoir  essuyé  avec  un  chiffon
doux;
3. Après utilisation, des dizaines de résidus à l'intérieur du moule peuvent être nettoyés avec un chiffon doux;
4. N'utilisez pas d'outils métalliques pour nettoyer le moule afin d'éviter d'endommager le revêtement.
 
De nombreux autres types de moules de cuisson de Tsingbuy
Nous avons fourni des milliers de types de moules à pâtisserie pour des clients internationaux, de plus de 50 pays à travers
le monde. Nous sommes professionnels et riches en expérience, gagnant un grand soutien et la confiance de nos clients et
amis fidèles comme usine de cuisson personnalisée. Outre la fabrication sur mesure, nous fabriquons principalement des
tailles standard de moules à plaques, moules à pain, moules à baguette, moules à moules multi-moules, chariots de
boulangerie, moules à gâteaux, grilles de refroidissement, etc.
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