
Moule À Gâteau En Aluminium Kugelhopf
 
Principales caractéristiques du moule à gâteau en aluminium Kugelhopf
- Matériel en alliage d'aluminium, monarque chauffant, matériau léger, haute résistance, pas facile à déformer;
- Le transfert de chaleur est bon, l'effet de cuisson est meilleur et plus rapide que les autres matériaux;
- Résistance aux alcalis, résistance aux acides, résistance élevée aux sucres;
- Longue durée de vie, peut être utilisé à plusieurs reprises;
- Conception de moulage intégrée, pas de bavure, facile à nettoyer, pas de saleté;
- Diverses fonctions, peut faire le gâteau Kugelhopf, pain, pudding, gelée, etc.
 
Images de produit de moule à gâteau en aluminium Kugelhopf
Fou ce moule à pain en aluminium Kugelhopf, nous avons d’autres types de Kugelhopf fabricant de moules à gâteaux,
qui n’a pas de creux moyen, mais un fond plat et amovible.

https://www.chinabakeware.com/fr/products/Anodized-Round-Chiffon-Cake-Baking-Mould-with-Removable-Bottom.html




 
Plus de types de moules à gâteaux de Tsingbuy
BDans le moule à gâteau esides Kugelhopf, nous fabriquons également de nombreuses autres moules à gâteau comme un
moule à gâteau en mousseline de soie, un moule à gâteau en mousse, etc. de formes et de tailles variées. HVoici quelques
photos de moules à gâteaux de Tsingbuy usine de moule à gâteau en aluminium Pour ton information.  

https://www.chinabakeware.com/fr/products/Anodized-Aluminum-Round-Cake-Pan-with-Removable-Bottom.html




 
Remarque sur l'utilisation d'un moule à gâteau en aluminium
1. Avant d'utiliser le moule pour la première fois, nettoyez d'abord l'intérieur, puis essuyez-le avec un chiffon doux;
2.  Après  chaque  test  rouge,  utilisez  un  chiffon  doux  ou  un  grattoir  en  plastique  souple  pour  éliminer  les  résidus  de
nourriture.
3. Lorsque le moule est utilisé pendant un certain temps, il est préférable d’ajouter une petite quantité de détergent neutre
avec de l’eau tiède et de bien laver le résidu dans le moule avec un chiffon doux.
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