
Grille de refroidissement en acier inoxydable en vente 

Principales caractéristiques du filet de refroidissement en acier inoxydable 

Catégorie 1.Food, matériel d'acier inoxydable de haute qualité, durée de vie résistante à la
corrosion, à hautes températures.

2.Les détails du chantier sont parfaitement pris en charge par l'usine de rack de refroidissement et
ne feront pas mal à votre main.

3. Efficacité élevée de déshydratation, économie d'énergie et de temps.

Le fournisseur de filet 4.Cooling a la technologie de matural. le grille de refroidissement de fil en
vente a été bien soudé et poli.

Les tailles et les conceptions 5.Customized du filet de refroidissement d'acier inoxydable sont
disponibles, les ordres d'OEM sont bien accueillis

Casserole 6.Season avant la première utilisation; essuyer pour nettoyer; si nécessaire, laver à l'eau
froide, au savon doux et sécher immédiatement
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Divers usages du filet de refroidissement en acier inoxydable

le acier inoxydable roucoulerfilet de lingue en vente a spécialement conçu grille serrée, et il est disponible pour différents
usages.

- COOL biscuits, gâteaux, pain et & roule parfaitement 
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- FAITES CRISP du bacon cuit au four

- CUISEZ des ailes de poulet succulentes, des côtelettes et des frites moins grasses

- Côtelettes de porc, de bœuf, de dinde, d'agneau ou de porc juteux

- CUIRE la volaille & tous les types de viandes

- GRILLER des légumes sains ou du poisson

- Fumée de saumon ou d'autres types de poisson chez votre fumeur

- Côtes de bœuf tendres au barbecue

- biftecks ​​secs

- VIDER les aliments frits et laisser s'écouler l'excès de graisse

- DÉSHYDRATER le bœuf séché, les baies, les fruits, les légumes ou les fines herbes

- four à température

- UTILISEZ COMME TRIVET pour protéger votre comptoir des chaudrons et des plats chauds

- RINCER & Sécher les baies et les légumes au-dessus de l'évier

     



     

 



Personnalisation du filet de refroidissement en acier inoxydable

Ici nous listons la Spécification de personnalisation fournie par usine de rack de
refroidissement pour votre référence. Vous pouvez en dire plus sur vos exigences détaillées si
nécessaire.  

Modèle La finition Matériel Taille
TSHG-W Soudure de maille S.S 304/201 personnalisé
TSHG-P Soudage des métaux S.S304 / 201 personnalisé
TSHG-C Timbre en aluminium Aluminium # 5052 personnalisé
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