Moule a pain avec sangle de Alusteel OEM

Principales caractéristiques de Rouleau d'épaule OEM

1. Qualité commerciale
2. Construction coudée avec fil de ferraillage

3. Le couvercle de descente a un bord renforcé pour faciliter 1'insertion / le dégagement et la
longévité

4. La conception unique de la surface ondulée facilite la circulation de l'air pour des produits cuits
de maniere uniforme et un dégagement rapide pour cuire le pain parfait, le gateau sans faille, le
pain de mais super-humide ou le pain de viande classique.

5. Casserole saisonniére avant la premiere utilisation; nettoyer pour nettoyer; si nécessaire, laver a
I'eau froide, au savon neutre et sécher immédiatement
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Prendre soin instructions de revétement de téflon a partir de Chine fabricant de
sac a bandouliére en pain Tsingbuy

(I) Maintenance de base (pour la premiere utilisation seulement)

1. Nettoyez les plateaux (veillez a ne pas utiliser d'instruments pointus, sinon le revétement en téflon
sera endommageé)

2. Brosser I'huile avec le plateau (dans la zone de revétement en téflon)
3. Réglez le four a 180 degrés

4. Mettez les plateaux au four et laissez-les au four a 180 degrés pendant 10 minutes
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(II) Autres conseils d'entretien

1. La température de cuisson doit étre inférieure a 250 degrés et peut donc augmenter la durée.
2. Pour éviter un chauffage irrégulier.

3. Ne vide pas pour briler.

4. Ne faites pas de cuisson a la vapeur a haute température trop longtemps, car il est facile de faire
décoller le téflon.

(IIl) Instructions pour l'utilisation quotidienne de téflon
1. Nettoyez avec un chiffon doux et séchez le plateau avant utilisation.

2. Utilisez un chiffon doux ou un grattoir en plastique pour nettoyer les résidus des plateaux
intérieurs apres la fin de la cuisson.

3. Mieux vaut ajouter du détergent neutre dans de 1'eau a une température suffisante pour nettoyer
les résidus avec un chiffon doux apres plusieurs utilisations.

4. Brossez 1'huile pour améliorer I'efficacité du revétement lors de la cuisson de produits a teneur
élevée en sucre (utilisez du beurre, de I'huile de cuisson ou de 1'huile de saindoux. N'utilisez pas
d'huile de salade).

Autres modeles disponibles en Chine personnalisé ceinture de pain usine

description de (Pain simple Pain Pan Sangle Pan Moule a pain

l'article

Code de TSTP TSTP TSTP

l'article

matiere Aluminium / acier Aluminium / acier Aluminium / acier
aluminisé aluminisé aluminisé

taille N'importe quelle taille [N'importe quelle taille |N'importe quelle taille

épaisseur 0.8/1.0mm/1.2mm/ 1,0/1,2/1,5mm 1,0/1,2/1,5mm
1.5mm

Poignée de Non-revétement / Teflon |Non-revétement / Teflon |[Non-revétement / Teflon

surface / Silicone / Silicone / Silicone

facture Timbre plié / machine  (plié Timbre plié / machine

MOQ 50pcs 30sets 50pcs

emballage 20pcs / carton Sset / carton 10pcs / carton
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customized strap loaf pan




FOR ORDERING TIN SETS
PLEASE NOTE:

1. The dimensions of a single mould (A, B, C, D, H)
2. The number of moulds in a tin set

COATINGS

A

3. Type of the frame - Projecting (with handles) or Closed (adjacent) frame '

4. Qutside dimensions of the frame

5. Oven rack dimensions: (X, Y. Z)

6. Runner (shelve) size in mm

7. Type of coating: no coating, PFA, FEP, Silicone, blackened outside

N

Dimensions of the mould:

A = length of the top (inside)

B = width of the top (inside)

C = length of the battom (outside)
D = width of the bottom (outside)
H = height (inside)

Dimensions of the rack:

X = width of the oven rack
¥ = free opening between the runners (shehves)
Z = distance between the runners (shelves)
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fait sur mesure sangle pain casserole Visites d'usine









Qui sommes nous

Tingbuy industrie limitée est un fournisseur de plats de cuisson personnalisés et
professionnels. Nous fabriquons principalement des plateaux pour assiettes, des plateaux a
baguette, des gobelets pour des tasses pour l'industrie, des moules a pain, des chariots de
boulangerie et des grilles de refroidissement. Nous travaillons dans le secteur de la boulangerie
depuis plus de 12 ans et avons obtenu le soutien de clients du monde entier (plus de 50 pays). Si
vous recherchez une machine a pain avec une sangle professionnelle personnalisée, venir a nous est
le meilleur choix.

contact nous
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+86 186 1186 60&T +86 0755-85234769
marketingi@tsingbuy.com

+86 186 1186 6087

+86 186 1186 60&T

www.chinabakeware com

2 Floor B1 Building Mo 22 Dafu Industry
park, Guanlan, Longhua District, Shenzhen, China 518110







