Four électrique de luxe Bakesphere BSM-90DH - 3 étages pour 9 plateaux

Principales caractéristiques du four électrique de luxe Bakesphere BSM-90DH - 3
étages pour 9 plateaux

1. Contréle par micro-ordinateur, contrdle précis de la température, 16 types de fonction de stockage de
données sur les produits de boulangerie, avec systeme d'alarme chronométré, fonction d'éclairage, simple
et facile a utiliser.

2. Grande porte vitrée, isolation double couche, plus intuitive pour vérifier les produits de boulangerie,
facile a nettoyer.

3. Utilisez le chauffage spécial en acier inoxydable importé, la durée de vie normale est de plus d'une
décennie, les principales pieces importées de la marque allemande Schneider.

4. Joints de porte spéciaux pour assurer I'uniformité des produits cuits.

5. Chaque pont peut étre séparé, facile a manipuler, contréle séparé du feu supérieur et inférieur, isolation
plus épaisse, conception de plaque inférieure plus épaisse, résistance a haute température durable.

6. Peut étre personnalisé systeme de pulvérisation de vapeur continue et pierre de lave importée. Gamme
de patisserie : gateaux de lune, gateaux, pain, toutes sortes de croustillants, dim sum chinois, biscuits
occidentaux, etc.).

7. Chaque pont peut étre séparé, facile a manipuler, controle séparé de l'isolation plus épaisse du feu
supérieur et inférieur, conception de plaque inférieure plus épaisse, résistance a haute température
durable.

8. Peut étre personnalisé systeme de pulvérisation de vapeur continue et pierre de lave importée.

Images du produit du four électrique de luxe Bakesphere BSM-90DH - 3 étages
pour 9 plateaux
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Specifications

of Different Models of Electric European Intelligent Oven

MODEL EXT.DIM CAPACITY N.wW

BSM-20DH 1360X1100X710mm 1 deck 2 trays 190KG
BSM-40DH 1360x1100x1510mm 2 deck 4 trays, with bottom rack 400KG
B5M-60DH 1360x1100x1915mm 3 deck 6 trays 620KG
BSM-90DH 1780x1100x1915mm 3 deck 9 trays 795KG
BSM-120DHT 1910x1235x1915mm 3 deck 12 trays 830KG
BSM-120DH  2200x1100x1915mm 3 deck 12 trays 850KG

BSM-40DHF  1360x1100x1850mm 2 deck 4 trays and 4 trays for proofer 580KG



Lighting in the chamber
Conveniently observe
the baking state

Specially imported
stainless steel heater

the normal life is more
than a decade

the main parts are
imported from Germany
Schneider brand.




Can be customized with
continuous steam spray
system and imported
lava stone.

Big glass door
double-layer insulation
maore intuitive to check
the baking products

easy to clean




Each deck can be separated, easy to handle

Separate control of upper and lower fire, thicker insulation,
thicker bottom plate design, high temperature resistance durable.
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data storage function,
with timed alarm system,
lighting function,

simple and easy to operate
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